MODELO: ROTEIRO DE VISITAS AS ESCOLAS: PROGRAMA NACIONAL DE

ALIMENTACAO EScOLAR — PNAE

ESCOLA ELZ L BEDMT WL (Chedoseo
DATA /7 JZ3 JZ< ;| PERIODO P A~a7
CONSELHEIRO(S) | <7 2. 4 S8 Loy o Drvee it

1. HIGIENE PESSOAL DAS MERENDEIRAS

A. M3os lavadas e higienizadas S]M‘I NAO

B. Cabelos protegidos por touca ou redinha SIM'| NAO

C. Unhas curtas, sem esmalte e limpas Sy | NAO

D. Auséncia de adornos (relgio, corrente, anel) SHI | NAO

E. Uniforme completo, limpo e bem colocado s | NAO

2. HIGIENE DO AMBIENTE f

A, Ambiente limpo (azulejos, teto, luminarias, armarios {%/ NAO

e lixeiras) 2/

B. Equipamentos limpos (geladeira, freezer, fogao, f% NAO

batedeira)

C. Utensilios limpos (panelas, canecas, pratos, ~

talheres) i i Sﬂ NAO

D. Acessérios limpos (guardanapos, porta-sabao, NAO

esponja)

3. HIGIENE DOS ALIMENTOS

A. Frutas, legumes e verduras lavados corretamente S | NAO

B. Arroz e feijdo escolhidos e lavados corretamente W NAO

C;eCu:da(aluo de ndo conversar, tossir ou espirrar sobre a S)ﬁ NAO
paracao

D. Descongelamento realizado com os cuidados 5}4 NEG

necessarios

4. ARMAZENAMENTO y

A. Alimentos separados do material de limpeza S | NAO

B. Todos os alimentos dentro da validade % NAO

C. Todos os produtos abertos sendo utilizados SIM | NAO

D. Auséncia de embalagens rompidas e/ou avariadas SM™ | NAO

5. PREPARO E DISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS

A. Utilizagdo de cardapio orientado pela Secretaria =

Municipal de Educacédo SW s

B. Quantidade adequada (com pouca sobra) S | NAO

C. Boa apresentagdo do prato SW¥ | NAO

D. Porcionamento adequado dos alimentos SiM | NAO

E. Temperatura adequada dos alimentos SN | NAO

F. Permite repetigdo ¢M | NAO

6. RELACIONAMENTO DA MERENDEIRA J

A Bom com as criangas (atenciosa, adeqguada) | ™M | NAQC




B. Bom relacionamento e cooperacdo entre as

merendeiras 5/’4 AR
C. Bom com os funcionarios da escola SHA | NAO
D. Houve bom tratamento do Conselheiro na visita S | NAO
7. LOCAL E SEGURANCA NO TRABALHO

A. Auséncia de pessoas estranhas (professores, o ~
serventes) /SIM | NAO
B. Conduta cuidadosa (movimentos com facas, garfos) | S| NAO
C. Organizagao para o desempenho do trabalho x
(despensa, cozinha) Qﬁ( NAD
8. INFORMACOES GERAIS SOBRE 0 PNAE

A. O municipio possui nutricionista responsavel pelo ﬁ“" NAO
PNAE? p

B. A merenda esta sendo oferecida regularmente? %Hq NAO
C. Os alunos estdo satisfeitos com a qualidade da S}ﬂ' NAO
merenda?

D. O cardapio respeita o habito alimentar local? ?ﬁ NAO
E. O cardapio é nutricionalmente adequado? sﬂﬁl NAO
F. S0 fornecidos com frequéncia produtos frescos como %FM NAO
frutas, legumes e verduras? -
G. O espaco em que os alunos consomem a merenda € S}M NAO
adequado?

H. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM |
I. A escola tem controle dos produtos que recebe? S}M NAO
J. Ha agua potavel para preparagao dos % NAO
alimentos? i

K. Ha registro de dedetizagao da unidade? NAO
L. Ha registro de limpeza de caixa d'agua? S]M | NAO
M. Os alunos estdo satisfeitos com a qualidade S}M NAO
da merenda?

N. O espago em que os alunos consomem a merenda é S}ﬂ NAO
adequado? '

0. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM [ Né®




MODELO: ROTEIRO DE VISITAS AS ESCOLAS: PROGRAMA NACIONAL DE

ALIMENTACAO ESCOLAR = PNAE

ESCOLA CRECHE. Bermiph o Flnpiio
DATA 21/g3 '/ 25 | PERIODO | A UAJHA
CONSELHEIRO(S) | Magia 554 L0 e pUE

1. HIGIENE PESSOAL DAS MERENDEIRAS

A. Maos lavadas e higienizadas NAO
B. Cabelos protegidos por touca ou redinha NAO
C. Unhas curtas, sem esmalte e limpas NAO
D. Auséncia de adornos (reldgio, corrente, anel) NAC
E. Uniforme completo, limpo e bem colocado MO
2. HIGIENE DO AMBIENTE

A. Ambiente limpo (azulejos, teto, lumindrias, armarios }4( %
e lixeiras) S 4 NAO
B. Equipamentos limpos (geladeira, freezer, fogao, % NAO
batedeira)

C. Utensilios limpos (panelas, canecas, pratos, ~
talheres) il i Sy( NAO
D. Acessérios limpos (guardanapos, porta-sabéo, gﬁ/ NEO
esponja) .

3. HIGIENE DOS ALIMENTOS I

A. Frutas, legumes e verduras lavados corretamente S | NAO
B. Arroz e feijdo escolhidos e lavados corretamente S | NAO
C. CUIdaCiO de ndo conversar, tossir ou espirrar sobre a ?ﬁ NAO
preparacao

D. Descongelamento realizado com os cuidados ?‘q \iZo
necessarios

4. ARMAZENAMENTO U

A. Alimentos separados do material de limpeza sHi, | NAO
B. Todos os alimentos dentro da validade S| NAO
C. Todos os produtos abertos sendo utilizados % NAO
D. Auséncia de embalagens rompidas e/ou avariadas Sk NAO
5. PREPARO E DISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS

A. Utilizacdo de cardapio orientado pela Secretaria 5}& NAO
Municipal de Educacdo §

B. Quantidade adequada (com pouca sobra) = NAO
C. Boa apresentagdo do prato Sifl | NAO
D. Porcionamento adequado dos alimentos N{\O
E. Temperatura adequada dos alimentos SH NAO
F. Permite repetigdo S | NAO
6. RELACIONAMENTO DA MERENDEIRA iz

A. Bom com as criangas (atenciesa, adegquada) | s¥4 | NAOD




B. Bom relacionamento e cooperagéo entre as

merendeiras KI{ NA
C. Bom com os funcionarios da escola SAM | NAO
D. Houve bom tratamento do Conselheiro na visita S | NAO
7. LOCAL E SEGURANCA NO TRABALHO

A. Auséncia de pessoas estranhas (professores, R
serventes) 5?‘ NAQ
B. Conduta cuidadosa (movimentos com facas, garfos) SM NAO
C. Organizacdo para o desempenho do trabalho S V NAO
(despensa, cozinha) %

8. INFORMACOES GERAIS SOBRE 0 PNAE

A. O municipio possui nutricionista responsavel pelo ~
PNAE? st | NRo
B. A merenda esta sendo oferecida regularmente? }B\'f NAO
C. Os alunos estdo satisfeitos com a qualidade da w NAO
merenda? 7

D. O cardapio respeita o habito alimentar local? }m NAO
E. O cardapio é nutricionalmente adegquado? ';m’ NAO
F. Sao fornecidos com frequéncia produtos frescos como | Ss% NAO
frutas, legumes e verduras?

G. O espago em que 0s alunos consomem a merenda € NAO

adequado?

¥

H. Existe muito desperdicio de alimentos?

SIM

I. A escola tem controle dos produtos que recebe? NAO
J. Ha agua potével para preparagdo dos NAO
alimentos? ?ﬁ

K. Ha registro de dedetizagao da unidade? g NAO
L. Ha registro de limpeza de caixa d'agua? NAO
M. Os alunos estdo satisfeitos com a qualidade M | NAO
da merenda? .
N. O espago em gue 0s alunos consomem a merenda & y NAO
adequado?

0. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM | N&O




MODELO: ROTEIRO DE VISITAS AS ESCOLAS: PROGRAMA NACIONAL DE

ALIMENTACAO ESCOLAR — PNAE

ESCOLA = & JOFE ApMarn HRACES
DATA /Flf22] 25 | PERIODO | 21 9ntizA
CONSELHEIRO(S) | /ft0c i A Z2osg (Iide LomInNE

1. HIGIENE PESSOAL DAS MERENDEIRAS

A. Maos lavadas e higienizadas NAO
B. Cabelos protegidos por touca ou redinha S¥I | NAO
C. Unhas curtas, sem esmalte e limpas St | NAO
D. Auséncia de adornos (relogio, corrente, anel) S,lﬂ’l' NAO
E. Uniforme completo, limpo e bem colocado s | NAO
2. HIGIENE DO AMBIENTE =

A. Ambiente limpo (azulejos, teto, lumindrias, armarios ~
e lixeiras) o e : ?‘“ NAQ
B. Equipamentos limpos (geladeira, freezer, fogao, =
batedeira) Sﬁ( NAD
C. Utensilios limpos (panelas, canecas, pratos -
talheres) B ' e ’ % NAO
D. Acessorios limpos (guardanapos, porta-sabao, ?‘ NAO
esponja)

3. HIGIENE DOS ALIMENTOS

A. Frutas, legumes e verduras lavados corretamente S | NAO
B. Arroz e feijdo escolhidos e lavados corretamente s#f | NAO
& Cuidac_l_o de ndo conversar, tossir ou espirrar sobre a % NAO
preparagao

D. Desgongelamento realizado com os cuidados 5/’% NAO
necessarios /

4. ARMAZENAMENTO

A. Alimentos separados do material de limpeza S NAO
B. Todos os alimentos dentro da validade sIM | NAO
C. Todos os produtos abertos sendo utilizados SIM | NAO
D. Auséncia de embalagens rompidas e/ou avariadas s | NAO
5. PREPARO E DISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS

A. Utilizacdo de cardapio orientado pela Secretaria v, =
Municipal de Educagao %M NAQ
B. Quantidade adequada (com pouca sobra) S | NAO
C. Boa apresentacdo do prato S | NAO
D. Porcionamento adequado dos alimentos S | NAO
E. Temperatura adequada dos alimentos s | NAO
F. Permite repetigao sl | NAO
6. RELACIONAMENTO DA MERENDEIRA

A, BDom com as crieangas (atenciosa, adequada) | NAO




B. Bom relacionamento e cooperagao entre as

merendeiras ?‘l’ Ao
C. Bom com os funcionarios da escola 'SHT | NAO
D. Houve bom tratamento do Conselheiro na visita S | NAO
7. LOCAL E SEGURANCA NO TRABALHO 5

A. Auséncia de pessoas estranhas (professores, ;ﬁ NAO
serventes)

B. Conduta cuidadosa (movimentos com facas, garfos) syf NAO
C. Organizacdo para o desempenho do trabalho =
(despensa, cozir?ha) SW P
8. INFORMACOES GERAIS SOBRE 0 PNAE

ENEETUNCIDIO possui nutricionista responsavel pelo M NAO
B. A merenda esta sendo oferecida regularmente? Sy' NAO
C. Os alunos estdo satisfeitos com a qualidade da ?f NAO
merenda?

D. O cardapio respeita o habito alimentar local? 5}/ NAO
E. O cardapio é nutricionalmente adequado? S)A NAO
F. Sao fornecidos com frequéncia produtos frescos como S)H NAO
frutas, lequmes e verduras? -
G. O espaco em que os alunos consomem a merenda e %M NAO
adequado? ’

H. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM | NAD |
1. A escola tem controle dos produtos que recebe? ST | NAO
J. Ha& dgua potavel para preparacdo dos ?ﬁ NAO
alimentos?

K. Ha registro de dedetizagao da unidade? S _| NAO
L. H3 registro de limpeza de caixa d'agua? S N&O
M. Os alunos estdo satisfeitos com a qualidade S,I«If NAO
da merenda?

N. O espaco em que os alunos consomem a merenda e | SI NAO
adequado?

0. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM | N&&




MODELO: ROTEIRO DE VISITAS AS ESCOLAS: PROGRAMA NACIONAL DE
ALIMENTACAO ESCOLAR — PNAE

ESCOLA EME| 7 AmdZ0 ZDRIGoES
DATA IR]AN53(Z5 | PERIODO [ Ay wd
CONSELHEIRO(S) | W42 ,A 2asd (/121 &gopg JNE

1. HiGIENE PESSOAL DAS MERENDEIRAS

A. Mdos lavadas e higienizadas S | NAO
B. Cabelos protegidos por touca ou redinha SiM | NAO
C. Unhas curtas, sem esmalte e limpas SIM | NAO
D. Auséncia de adornos (relégio, corrente, anel) S | NAO
E. Uniforme completo, limpo e bem colocado S | NAO

2. HIGIENE DO AMBIENTE

A. Ambiente limpo (azulejos, teto, luminarias, armarios
e lixeiras)

B. Equipamentos limpos (geladeira, freezer, fogao,

batedeira) AL
C. Utensilios limpos (panelas, canecas, pratos, =
talheres) NAO
D. Acessorios limpos (guardanapos, porta-sab&o, NAO
esponja)

3. HIGIENE DOS ALIMENTOS

A. Frutas, legumes e verduras lavados corretamente

B. Arroz e feijdo escolhidos e lavados corretamente

C. Cuidado de ndo conversar, tossir ou espirrar sobre a
preparacao

D. Descongelamento realizado com os cuidados
necessarios

4. ARMAZENAMENTO

A. Alimentos separados do material de limpeza NAO

B. Todos os alimentos dentro da validade NAO

C. Todos os produtos abertos sendo utilizados NAO

D. Auséncia de embalagens rompidas e/ou avariadas NAO

5. PREPARO E DISTRIBUICAQO DOS ALIMENTOS

A. Utilizagéo de cardapio orientado pela Secretaria

Municipal de Educacao NAO

B. Quantidade adequada (com pouca sobra) NAO

C. Boa apresentacdo do prato NAO

D. Porcionamento adeguado dos alimentos NAO

E. Temperatura adequada dos alimentos NAO

F. Permite repeticao NAO

6. RELACIONAMENTO DA MERENDEIRA

d [glslaeldy | lgeles Palered s a4

A, DoMm com aos criangas (atenciesa, adequada)

| NAD




B. Bam relacionamento e cooperacao entre as

merendeiras 5*” NAO
C. Bom com os funcionarios da escola Sﬂﬁ; NAO
D. Houve bom tratamento do Conselheiro na visita s | NAO
7. LOCAL E SEGURANCA NO TRABALHO
A. Auséncia de pessoas estranhas (professores, &
serventes) 5# NAO
B. Conduta cuidadosa (movimentos com facas, garfos) Sﬁ"l NAO
C. Organizagdo para o desempenho do trabalho =
(despensa, cozinha) 5)‘* NAC
8. INFORMACOES GERAIS SOBRE 0 PNAE
?I.\IEETumapm possui nutricionista responsavel pelo SWr NAO
B. A merenda esta sendo oferecida regularmente? S NAO
C. Os alunos estdo satisfeitos com a qualidade da Sy’ NAO
merenda? ;
e = g : = _ -
D. O cardapio respeita o habito alimentar local? sm NAO
ipio & ici ? &
E. O cardapio é nutricionalmente adequado? % NAO
F. Sdo fornecidos com frequéncia produtos frescos como E:p‘f NAO
frutas, legumes e verduras?
G. O espago em que 0s alunos consomem a merenda & §)M NAO
adequado?
H. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM | N4 |
I. A escola tem controle dos produtos que recebe? S | NAO
J.‘Hé agua potavel para preparagao dos sﬂ NAO
alimentos?
K. Ha registro de dedetizagdo da unidade? SIM | NAO
L. Ha registro de limpeza de caixa d'agua? S NAO
M. Os alunos estdo satisfeitos com a qualidade S)ﬂr NAO
da merenda? ) ..
N. O espaco em que os alunos consomem a merenda & S#1 | NAO
adequado?
0. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM | NAT




MODELO: ROTEIRO DE VISITAS AS ESCOLAS: PROGRAMA NACIONAL DE

ALIMENTACAOQ ESCOLAR — PNAE af
ESCOLA C & _2_’,;5_5 ﬂﬂa REC D o /t,{a,-uﬁz.:?
DATA 5 /05 /2.6 | PERIODO | Amgatii
CONSELHEIRO(S) | /A2 g <Zsul 0; & D) g, ME

1. HIGIENE PESSOAL DAS MERENDEIRAS

A. Maos lavadas e higienizadas SfM | NAO
B. Cabelos protegidos por touca ou redinha SH | NAO
C. Unhas curtas, sem esmalte e limpas s | NAO
D. Auséncia de adornos (relégio, corrente, anel) Swi | NAO
E. Uniforme completo, limpo e bem colocado SIM | NAO
2. HIGIENE DO AMBIENTE

A. Ambiente limpo (azulejos, teto, luminarias, armarios S,}ﬂ NAO
e lixeiras)

B. Equipamentos limpos (geladeira, freezer, fogao, 4 =
batedeira) i : 01 | NAO
C. Utensilios limpos (panelas, canecas, pratos, ¥ =
talheres) i a 5’& NAO
D. Acessorios limpos (guardanapos, porta-sabdo, NAO
esponija)

3. HIGIENE DOS ALIMENTOS 3

A. Frutas, legumes e verduras lavados corretamente SfM | NAO
B. Arroz e feijdo escolhidos e lavados corretamente SIM | NAO
C. Cuidado de nao conversar, tossir ou espirrar sobre a sm NAO
preparagao

D. Desgongelamento realizado com os cuidados }#M NAO
necessarios

4. ARMAZENAMENTO

A. Alimentos separados do material de limpeza SEM | NAO
B. Todos os alimentos dentro da validade S | NAO
C. Todos os produtos abertos sendo utilizados s | NAO
D. Auséncia de embalagens rompidas e/ou avariadas s# | NAO
5. PREPARO E DISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS

A. U!:il_izagéo de cardf‘lpio orientado pela Secretaria % NAO
Municipal de Educagao

B. Quantidade adequada (com pouca sobra) S | NAO
C. Boa apresentacéo do prato S | NAO
D. Porcionamento adequado dos alimentos SH1 | NAO
E. Temperatura adequada dos alimentos Spm | NAO
F. Permite repetigao S [ NAO

6. RELACIONAMENTO DA MERENDEIRA

A. Bom com as criangas (atenciesa, adequada) l =7 d | NAD




B. Bom relacionamento e cooperagdo entre as

m

merendeiras % NAO
C. Bom com os funcionarios da escola S | NAO
D. Houve bom tratamento do Conselheiro na visita S | NAO
7. LOCAL E SEGURANCA NO TRABALHO

A. Auséncia de pessoas estranhas (professores -
serventes) d P ’ 5*‘”[ NAO
B. Conduta cuidadosa (movimentos com facas, garfos) SHT| NAO
C. Organizagao para o desempenho do trabalho |
(despensa, gozir?ha) . S}ﬁ 2
8. INFORMACOES GERAIS SOBRE 0 PNAE

A. O municipio possui nutricionista responsavel pelo % NAO
PNAE? )

B. A merenda esta sendo oferecida regularmente? S‘»ﬂ’ NAO
C. Os alunos estédo satisfeitos com a qualidade da S [ NAO
merenda? v

D. O cardapio respeita o habito alimentar local? 51’{ NAO
E. O cardapio é nutricionalmente adequado? % NEO
F. Sao fornecidos com frequéncia produtos frescos como E/,IM NAO
frutas, legumes e verduras?

G. O espago em gue os alunos consomem a merenda & SW NAO
adequado?

H. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM | NA©®
I. A escola tem controle dos produtos que recebe? SIM | NAO
J. Ha dgua potavel para preparagdo dos Sﬂ NAO
alimentos?

K. Ha registro de dedetizacdo da unidade? S | NAO
L. Ha registro de limpeza de caixa d'agua? S | NAO
M. Os alunos estao satisfeitos com a qualidade SIM | NAO
da merenda?

N. O espaco em que os alunos consomem a merenda € ;m NAQ
adequado? /

0. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM | NA




MODELO: ROTEIRO DE VISITAS AS ESCOLAS: PROGRAMA NACIONAL DE

ALIMENTACAO ESCOLAR — PNAE

ESCOLA E LR A s CALOO~A

DATA Oz/05 / 25| PERIODO

[ S alA4

CONSELHEIRO(S) M4K Mg ,'2;_1{,4 L, D/ SZ:};M s

1. HiGIENE PESSOAL DAS MERENDEIRAS

A. M3os lavadas e higienizadas S [ NAO
B. Cabelos protegidos por touca ou redinha M | NAO
C. Unhas curtas, sem esmalte e limpas SHM | NAO
D. Auséncia de adornos (reldgio, corrente, anel) S | NAO
E. Uniforme completo, limpo e bem colocado NAO
2. HIGIENE DO AMBIENTE

A. _Ambiente limpo (azulejos, teto, luminarias, armarios 5}“4 NAO
e lixeiras)

B. Equipamentos limpos (geladeira, freezer, fogéo, ~
batedeira) S;ﬁ{ NAO
C. Utensilios limpos (panelas, canecas, pratos, . x
talheres) PR : P{M NAOﬁ
D. Ace_ssérios limpos (guardanapos, porta-sabao, M”M NAO
esponja)

3, HIGIENE DOS ALIMENTOS

A. Frutas, legumes e verduras lavados corretamente S | NAO
B. Arroz e feijao escolhidos e lavados corretamente s | NAO
c. Cuidaq'o de ndo conversar, tossir ou espirrar sobre a 514{ NAO
preparagao

D. Desgongelamento realizado com os cuidados yﬁ’ NAG
necessarios

4. ARMAZENAMENTO

A. Alimentos separados do material de limpeza S | NAO
B. Todos os alimentos dentro da validade ST | NAO
C. Todos os produtos abertos sendo utilizados SH‘T N%g_
D. Auséncia de embalagens rompidas e/ou avariadas S,H"f NAC
5. PREPARO E DISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS

A. Utilizacdo de cardapio orientado pela Secretaria 5}4 NEO
Municipal de Educagao

B. Quantidade adequada (com pouca sobra) Sy | NAO
C. Boa apresentacdo do prato S | NAO
D. Porcionamento adequado dos alimentos S N&O
E. Temperatura adequada dos alimentos SIM | NAO
F. Permite repeticdo S | NAO
6. RELACIONAMENTO DA MERENDEIRA

A, Bom com =s criangas (atencioca, adequada) 1 Ml NAQ




B. Bom relacionamento e cooperacdo entre as

merendeiras % NAQ
C. Bom com os funcionarios da escola NAO
D. Houve bom tratamento do Conselheiro na visita NAO
7. LOCAL E SEGURANCA NO TRABALHO %,

A. Auséncia de pessoas estranhas (professores, %
serventes) SM NAD
B. Conduta cuidadosa (movimentos com facas, garfos) | S#4 | NAO
C. Organizagdo para o desempenho do trabalho x
(despensa, cozinha) 5& A
8. INFORMACOES GERAIS SOBRE O PNAE

A. O municipio possui nutricionista responsével pelo =
PNAE? ﬁﬁ NAG
B. A merenda esta sendo oferecida regularmente? S)M NAO
C. Os alunos estdo satisfeitos com a qualidade da S}f NAO
merenda?

D. O cardapio respeita o habito alimentar local? % NAO
E. O cardapio é nutricionalmente adequado? S)Ml NAO
F. Sao fornecidos com frequéncia produtos frescos como S}){ NAO
frutas, legumes e verduras? N
G. O espaco em que os alunos consomem a merenda - Syf NAO
adequado?

H. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM | NSO
I. A escola tem controle dos produtos que recebe? S NAO
1. Ha agua potavel para preparacao dos §m’ x
alimentos? WAQ
K. Ha registro de dedetizacao da unidade? SiM | NAO
L. Ha registro de limpeza de caixa d'agua? SIM"| NAO
M. Os alunos estdo satisfeitos com a qualidade ?‘f’ NAO
da merenda? =

N. O espaco em que os alunos consomem a merenda & §Hﬂ NAO
adequado?

0. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM | NAS




MODELO: ROTEIRO DE VISITAS AS ESCOLAS: PROGRAMA NACIONAL DE

ALIMENTACAO ESCOLAR — PNAE

ESCOLA EE . Joho 2% PTISTA &2z
DATA 12]05]Z< | PERIODO [ “TANHA
CONSELHEIRO(S) |MA A DosdA b L) (V€

1. HIGIENE PESSOAL DAS MERENDEIRAS

A. M3os lavadas e higienizadas S | NAO
B. Cabelos protegidos por touca ou redinha SI NAO
C. Unhas curtas, sem esmalte e limpas S% NAO
D. Auséncia de adornos (reldgio, corrente, anel) SIp [ NAO
E. Uniforme completo, limpo e bem colocado Slﬂ NAO
2. HIGIENE DO AMBIENTE

A. 'Arr.lbiente limpo (azulejos, teto, luminarias, armarios SM NAO
e lixeiras)

B. Equipamentos limpos (geladeira, freezer, fogao, =
batectl:lei?*a) v ¥ Qﬁ AR
C. Utensilios limpos (panelas, canecas, pratos, ~
talheres) i . 5"ﬁ NAOC
D. Acessérios limpos (guardanapos, porta-sabgo, x
esponja) S}fﬁ g
3. HIGIENE DOS ALIMENTOS

A. Frutas, legumes e verduras lavados corretamente S | NAO
B. Arroz e feijdo escolhidos e lavados corretamente S NAO
(6 Cuidacﬂ!ﬂo de nao conversar, tossir ou espirrar sobre a Sy NAO
preparagao

D. Desgo‘ngelamento realizado com os cuidados 5}4‘{ NAO
necessarios

4. ARMAZENAMENTO ’

A. Alimentos separados do material de limpeza SH1 | NAO
B. Todos os alimentos dentro da validade S | NAO
C. Todos os produtos abertos sendo utilizados SK% | NAO
D. Auséncia de embalagens rompidas e/ou avariadas SIM | NAO
5. PREPARO E DISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS =

A. Utilizacao de cardapio orientado pela Secretaria S’T{ NAO
Municipal de Educacdo 4

B. Quantidade adequada (com pouca sobra) S | NAO
C. Boa apresentagdo do prato Si¥M | NAO
D. Porcionamento adequado dos alimentos %ﬁ_ NAO
E. Temperatura adequada dos alimentos S | NAO
F. Permite repeticao SIM | NAD
6. RELACIONAMENTO DA MERENDEIRA

A, Bom com as criangas (atenciosa, adequada) ] Spﬁ | NACO




B. Bom relacionamento e cooperagdo entre as

merendeiras §m i
C. Bom com os funcionarios da escola SH1 | NAO
D. Houve bom tratamento do Conselheiro na visita sy | NAO
7. LOCAL E SEGURANCA NO TRABALHO 2
A. Auséncia de pessoas estranhas (professores, &
serventes) s N}jO
B. Conduta cuidadosa (movimentos com facas, garfos) SM | NAO
C. Organizacdo para o desempenho do trabalho : =
(despensa, cozinha) Sﬂ HAG
8. INFORMACOES GERAIS SOBRE 0 PNAE
A. O municipio possui nutricionista responsavel pelo %
PNAE? Suf | NEO
B. A merenda esta sendo oferecida regularmente? SIM NAO
C. Os alunos estdo satisfeitos com a qualidade da S}M NAO
merenda? ;
D. O cardépio respeita o habito alimentar local? S | NAO
e = 5 -
E. O cardapio e nutricionalmente adeguado? -C,Jﬁ NAO

F. Sao fornecidos com frequéncia produtos frescos como Sy NAO
frutas, legumes e verduras? N
G. O espago em que os alunos consomem a merenda é Spﬂ NAO
adequado?

H. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM | NAD
I. A escola tem controle dos produtos que recebe? Sy | NAQ
J. Ha agua potével para preparacdo dos %
alimentos? an NAC
K. Ha registro de dedetizacao da unidade? S [ NAO
L. Ha registro de limpeza de caixa d'agua? SIM | NAQ
M. Os alunos est3o satisfeitos com a qualidade SIM | NAO
da merenda? 4

N. O espaco em que os alunos consomem a merenda é 51)4 NAO
adequado?

O. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM | NAO




MODELO: ROTEIRO DE VISITAS AS ESCOLAS: PROGRAMA NACIONAL DE

ALIMENTACAO ESCOLAR - PNAE X I

ESCOLA CEméer FPEE Jev se PEL I Rar Coqgeda
DATA t /2525 PERIODO [ AdeGA
CONSELHEIRO(S) | /72214 Zota Lt > JPoprr) Wi

1. HIGIENE PESSOAL DAS MERENDEIRAS

A. Maos lavadas e higienizadas SIM | NAO
B. Cabelos protegidos por touca ou redinha SH1 | NAO
C. Unhas curtas, sem esmalte e limpas % NAO
D. Auséncia de adornos (reldgio, corrente, anel) NAO
E. Uniforme completo, limpo e bem colocado SH% | NAO
2. HIGIENE DO AMBIENTE
A, .Arr.lbiente limpo (azulejos, teto, luminarias, armarios W NEO
e lixeiras)
B. Equipamentos limpos (geladeira, freezer, fogdo, %
bate%eiea) b 2 ; %‘“ e
C. Utensilios limpos (panelas, canecas, pratos =
talheres) SR ' Sl s | NAO
D. Acessdrios limpos (guardanapos, porta-sabao, 5%4/ NAO
esponja)
3. HIGIENE DOS ALIMENTOS )
A. Frutas, legumes e verduras lavados corretamente S | NAO
B. Arroz e feijdo escolhidos e lavados corretamente ?’T | NAO
C. Cuidado de naoc conversar, tossir ou espirrar sobre a w ' NAO
preparacao
D. Descongelamento realizado com os cuidados s | NAO
necessarios }w
4. ARMAZENAMENTO
A. Alimentos separados do material de limpeza S | NAO
| B. Todos os alimentos dentro da validade SIM | NAO
| C. Todos os produtos abertos sendo utilizados SiM | NAO
. D. Auséncia de embalagens rompidas e/ou avariadas ﬁ)ﬁ NAO
5. PREPARO E DISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS s
A. Utilizag@o de cardédplo orientado pela Secretaria =
Municipal de Educacdo d S?ﬁ A
B. Quantidade adequada (com pouca sobra) SH% | NAO
C. Boa apresentacéo do prato sl | NAO
D. Porcionamento adequado dos alimentos S | NAO
E. Temperatura adequada dos alimentos s | NAO
F. Permite repeticao s | NAO
6. RELACIONAMENTO DA MERENDEIRA
A, Bom com as criangas (atenciosa, adeguada) i §)ﬁ | NACQ




B. Bom relacionamento e cooperagdo entre as

merendeiras Sf"m NAQ
C. Bom com os funcionarios da escola SHA | NAO
D. Houve bom tratamento do Conselheiro na visita SHA | NAO
7. LOCAL E SEGURANCA NO TRABALHO
A. Auséncia de pessoas estranhas (professores, &
serventes) ?ﬁ N’}O
B. Conduta cuidadosa (movimentos com facas, garfos) Sk | NAO
C. Organizacéao para o desempenho do trabalho S‘iﬁq x
(despensa, cozinha) NBE
8. INFORMACOES GERAIS SOBRE 0 PNAE
A. O municipio possui nutricionista responsavel pelo =
PNAE? | Ao
B. A merenda esté sendo oferecida regularmente? ;m NAO
C. Os alunos estdo satisfeitos com a qualidade da S}M NAO
merenda?
— : = : = : B
D. O cardapio respeita o habito alimentar local: S}d"r NAO
Apio & ici ? %
E. O cardapio é nutricionalmente adequado? S)ﬁ NAO
F. Sao fornecidos com frequéncia produtos frescos como ;M NAO
frutas, legumes e verduras? .
G. O espago em que os alunos consomem a merenda € | W NAO
adequado?
H. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM
1. A escola tem controle dos produtos que recebe? S | NAO
J._Ha agua potavel para preparacgdo dos ?ﬁ NAO
alimentos?
K. Ha registro de dedetizacdo da unidade? Sk1 | NAO
L. Ha registro de limpeza de caixa d’agua? S | NAO
M. Os alunos estdo satisfeitos com a qualidade ép’i NAO
da merenda?
N. O espago em que os alunos consomem a merenda é SIM | NAO
adequado?
0. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM | NpO




MODELO: ROTEIRO DE VISITAS AS ESCOLAS: PROGRAMA NACIONAL DE

ALIMENTACAO ESCOLAR - PNAE

ESCOLA EVL £ OAW FFE I SoU
DATA [3/05/Z5 | PERIODO | Alaans s
CONSELHEIRO(S) | AT prca Fosa [Lor widopry Ars

1. Hi1GIENE PESSOAL DAS MERENDEIRAS

A. M3os lavadas e higienizadas $M | NAO
B. Cabelos protegidos por touca ou redinha SHY | NAO
C. Unhas curtas, sem esmalte e limpas SHA NAO
D. Auséncia de adornos (relogio, corrente, anel) S | NAO
E. Uniforme completo, limpo e bem colocado SH1 | NAO
2. HIGIENE DO AMBIENTE

A. _Ambiente limpo (azulejos, teto, luminarias, armarios Sm NAO
e lixeiras)

B. Equipamentos limpos (geladeira, freezer, fogao, .
batedeira) 5#1 | NAO
C. Utensilios limpos (panelas, canecas, pratos, ~
talheres) el e Sﬁ NAC
D. Ace:ssonos limpos (guardanapos, porta-sabao, srﬁ NAO
esponja)

3. HIGIENE DOS ALIMENTOS 5

A. Frutas, legumes e verduras lavados corretamente SM [ NAO
B. Arroz e felj@o escolhidos e lavados corretamente E:jM NAO
& Culdac_l’o de nd@o conversar, tossir ou espirrar sobre a S}Iﬂl\'ﬂ NAO
preparacao

D. Desgo_nge!amento realizado com os cuidados SM NAO
necessarios

4. ARMAZENAMENTO >

A. Alimentos separados do material de limpeza S | NAO
B. Todos os alimentos dentro da validade SIM | NAO
C. Todos os produtos abertos sendo utilizados S | NAO
D. Auséncia de embalagens rompidas e/ou avariadas S | NAO
5. PREPARD E DISTRIBUICAC DOS ALTMENTOS

A. Utilizacdo de cardapio orientado pela Secretaria =
Municipal de Educacao Sﬂ NAC
B. Quantidade adequada (com pouca sobra) SW | NAO
C. Boa apresentagdo do prato SW | NAO
D. Porcionamento adequado dos alimentos SHA NAO
E. Temperatura adeguada dos alimentos SD@ NAQ
F. Permite repeticdo sV | NAO
6. RELACIONAMENTO DA MERENDEIRA e

A, Born com as criangas (atenciosa, adequada) | S¥M | NAO




B. Bom relacionamento e cooperacdo entre as

merendeiras 5}4‘ NAO
C. Bom com os funcionarios da escola S | NAO
D. Houve bom tratamento do Conselheiro na visita S | NAO
7. LOCAL E SEGURANCA NO TRABALHO

A. Auséncia de pessoas estranhas (professores, %
serventes) w AR
B. Conduta cuidadosa (movimentos com facas, garfos) | S#M | NAO
C. Organizagao para o desempenho do trabalho A =
(despensa, cozinha) ;'!” NAO
8. INFORMACOES GERAIS SOBRE O PNAE

A. O municipio possui nutricionista responsave! pelo ’%‘ NAO
PNAE?

B. A merenda esta sendo oferecida regularmente? aﬂ NAO
C. Os alunos estdo satisfeitos com a qualidade da 9!& NAO
merenda? /

D. O cardapio respeita o hdbito alimentar local? ?( NAO
E. O cardapio é nutricionalmente adequado? 5?1{ NAO
F. Sao fornecidos com frequéncia produtos frescos como E‘:}vﬁ NAO
frutas, legumes e verduras?

G. O espaco em que os alunos consomem a merenda & NAO

adequada?

H. Existe muito desperdicio de alimentos? SUY @2
I. A escola tem controle dos produtos que recebe? SIM | NAO
J. Ha dgua potdvel para preparacdo dos Sﬁq NAO
alimentos?

K. Ha registro de dedetizacdo da unidade? S | NAO
L. Ha registro de limpeza de caixa d'agua? S | NAC
M. Os alunos estdo satisfeitos com a qualidade S’;M NAO
da merenda? .

N. O espaco em que os alunos consomem a merenda & S}M NAO

adequado?

0. Existe muito desperdicio de alimentos?




MODELO: ROTEIRO DE VISITAS AS ESCOLAS: PROGRAMA NACIONAL DE
ALIMENTACAO ESCOLAR — PNAE

ESCOLA CRECHE Ve De Baear A 7oA
DATA /ZJJs7Z5 | PERIODO [P Trridd
CONSELHEIRO(S) | “5 .0 Lsq Loy Loy, s

1. HiGIENE PESSOAL DAS MERENDEIRAS

A. M&os lavadas e higienizadas SIM | NAO
B. Cabelos protegidos por touca ou redinha SIM | NAO
C. Unhas curtas, sem esmalte e limpas SIM | NAO
D. Auséncia de adornos (relégio, corrente, anel) SIM | NAO
E. Uniforme completo, limpo e bem colocado S | NAO
2. HIGIENE DO AMBIENTE

A, <Arr?btente limpo (azulejos, teto, luminarias, armarios S.V’f NAO
e lixeiras)

B. Equipamentos limpos (geladeira, freezer, fogao, =
bate?ieiea) s is S ;&“ﬁﬂ AR
C. Utensilios limpos (panelas, canecas, pratos, ~
talheres) S i S&‘Kﬂ NAO
D. Acessorios limpos (guardanapos, porta-sabao, Srlﬁ NAO
egsponja)

3. HIGIENE DOS ALIMENTOS

A. Frutas, lequmes e verduras lavados corretamente S}I‘fﬂ NAO
B. Arroz e feijdo escolhidos e lavados corretamente SKA | NAO
(& Cuidagl'o de n3c conversar, tossir ou espirrar sobre a Sﬂ NAO
preparacdo

D, Desr.:ongelamento realizado com os cuidados S)G NAO
necessarios

4. ARMAZENAMENTO i

A. Alimentos separados do material de limpeza §jﬂ NAO
B. Tedos os alimentos dentro da validade NAO
C. Todos os produtos abertos sendo utilizados S | NAO
D. Auséncia de embalagens rompidas e/ou avariadas S}\ol NAO
5. PREPARO E DISTRIBUICAC DOS ALIMENTOS y

A. Utilizacdo de carddpio orientado pela Secretaria w NEO
Municipal de Educacao

B. Quantidade adequada (com pouca sobra) S | NAO
C. Boa apresentacdo do prato % NAQ
D. Porclonamento adequado dos alimentos NAO
E. Temperatura adequada dos alimentos s | NAO
F. Permite repeticdo st | NAO

6. RELACIONAMENTO DA MERENDEIRA

7,
A, Bom com as criangas (atenciosa, adequada) | 5fm | NAO




B. Bom relacionamento e cooperacao entre as

merendeiras ?ﬁ NAD
C. Bom com os funcionarios da escola S | NAD
D. Houve bom tratamento do Conselheiro na visita S | NAO
7. LoCAL E SEGURANCA NO TRABALHO

A. Auséncia de pessoas estranhas (professores, w‘ NAO
serventes) ),

B. Conduta cuidadosa (movimentos com facas, garfos) S| NAO
C. Organizagdo para o desempenho do trabalho % NAO
(despensa, cozinha)

8. INFORMACOES GERAIS SOBRE 0 PNAE

A. O municipio possui nutricionista responsavel pelo ~
onAE? a ¢ g | NAO
B. A merenda esta sendo oferecida regularmente? Syﬂ NAO
C. Os alunos estdo satisfeitos com a qualidade da Sﬁ NAO
merenda?

D. O cardapio respeita o habito alimentar local? S}ﬁ NAO
E. O cardapio € nutricionalmente adequado? % NAO
F. S3o fornecidos com frequéencia produtos frescos como S}ﬂ NAO
frutas, legumes e verduras?

G. O espaco em que 0s alunos consomem a merenda € Sﬁ NAO
adequado?

H. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM | NAO |
I. A escola tem controle dos produtos que recebe? S | NAO
J. Hé agua potavel para preparagdoc dos S}é NAO
alimentos?

K. Ha registro de dedetizacgo da unidade? M | NAO
L. Ha registro de limpeza de caixa d'agua? S | NAO
M. Os alunos estdo satisfeitos com a qualidade S | NAO
da merenda?

N. O espaco em gue 0s alunos consomem a merenda é % NAO
adequado?

O. Existe muitc desperdicio de alimentos? SIM | NEO|




MoODELO: ROTEIRO DE VISITAS AS ESCOLAS: PROGRAMA NACIONAL DE

ALIMENTACAO ESCOLAR — PNAE

ESCOLA EMEF AI/VR 7 W MR
DATA col/pS ]2 S [ PERIODO [ 294 ~H,
CONSELHEIRO(S) /{074 fosa Lo, Ebr e

1. HiGIENE PESSOAL DAS MERENDEIRAS

A. Maos lavadas e higienizadas S#f [ NAO
B. Cabelos protegidos por touca ou redinha 9™ | NAO
C. Unhas curtas, sem esmalte e limpas ST | NAO

D. Ausencia de adornos (reldgio, corrente, anel)

NAO

E. Uniforme completo, limpo e bem colocado

NAO

2. HIGIENE DO AMBIENTE

A. Ambiente limpo (azulejos, teto, luminarias, armarios
e lixeiras)

NAO

B. Equipamentos limpos (geladeira, freezer, fogédo,
batedeira)

NAO

C. Utensilios limpos (panelas, canecas, pratos,
talheres)

NAO

D. Acessorios limpos (guardanapos, porta-sabao,
esponja)

NAO

3. HIGIENE DOS ALIMENTOS

A. Frutas, legumes e verduras lavados corretamente

NAQ

B. Arroz e feijao escolhidos e lavados corretamente

NAO

C. Cuidado de nédo conversar, tossir ou espirrar sobre a
preparacao

NAO

D. Descongelamento realizado com os cuidados
necessarios

4. ARMAZENAMENTO

A. Alimentos separados do material de limpeza

NAO

B. Todos os alimentos dentro da validade

NAO

C. Todos os produtos abertos sendo utilizados

NAO

D. Auséncia de embalagens rompidas e/ou avariadas

NAO

5. PREPARO E DISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS

A. Utilizacdo de cardépio orientado pela Secretaria
Municipal de Educacdo

B. Quantidade adequada (com pouca sobra)

NAO
| NAO |

C. Boa apresentacdo do prato

NAO

D. Porcionamento adequado dos alimentos

NAO

E. Temperatura adequada dos alimentos

NAO

F. Permite repeticdo

wr

NAO

MOQEON R UNRY NS

6. RELACIONAMENTO DA MERENDEIRA

A, Bom com as criangas (atenclosa, adequada)

| S [ NAC




B. Bom relacionamento e cooperagdo entre as NAO
merendeiras

D. Houve bom tratamento do Conselheiro na visita NAO

C. Bom com os funcionarios da escola 55? NAO

7. LOCAL E SEGURANCA NO TRABALHO

A. Auséncia de pessoas estranhas (professores, ~
S NAO

serventes)

B. Conduta cuidadosa (movimentos com facas, garfos) siﬁ’ NAO

C. Organizacdo para o desempenho do trabalho % A

(despensa, cozinha) .

8. INFORMACOES GERAIS SOBRE 0 PNAE

A. O municipio possui nutricionista responsavel pelo =

PNAE? AL

B. A merenda esta sendo oferecida regularmente? jy NAO

C. Os alunos estao satisfeitos com a qualidade da
merenda?

X
=
>
Q

D. O cardapio respeita o habito alimentar local? NAO

E. O cardapio é nutricionalmente adequado? NAO

F. Sao fornecidos com frequéncia produtos frescos como
frutas, legumes e verduras?

NAO

adequado?

S
S

G. O espaco em que os alunos consomem a merenda € S}H’ NAO
SIM

H. Existe muito desperdicio de alimentos?

1. A escola tem controle dos produtos que recebe? Sy NAO
J. Ha agua potavel para preparagao dos 5}4‘ NAO
alimentos? i

K. Ha registro de dedetizacdo da unidade? S | NAO
L. Ha registro de limpeza de caixa d'agua? Sﬁ NAO
M. Os alunos estdo satisfeitos com a qualidade S | NAO

da merenda?

N. O espaco em que os alunos consomem a merenda é }M NAO
adequado?

0. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM | NAE




MoODELO: ROTEIRO DE VISITAS AS ESCOLAS: PROGRAMA NACIONAL DE

ALIMENTACAQ EScOLAR — PNAE S

ESCOLA CRECHE AR Fva TAGL A%+
DATA 2o/ o< | 2.5 | PERIODO | 7203 A
CONSELHEIRO(S) | M o2 Hoca fres <Lippm 1rde

1. H1GIENE PESSOAL DAS MERENDEIRAS

A. Maos lavadas € higienizadas S@ | NAO
B. Cabelos protegidos por touca ou redinha S | NAO
C. Unhas curtas, sem esmalte e limpas NAO
D. Auséncia de adornos (relogio, corrente, anel) NAO
E. Uniforme completo, limpo e bem colocado NAO

2. HIGIENE DO AMBIENTE

A. Ambiente limpo (azulejos, teto, lumindrias, armarios

e lixeiras) Sﬁ NAO
B. Equipamentos limpos (geladeira, freezer, fogéo, ~
bateccliei;:a) - ’ N %‘ e
C. Utensilios limpos (panelas, canecas, pratos 7 =
talheres) PR i 96" NAC
D. Acessorios limpos (guardanapos, porta-sabao, %
- pos (g pos, p ﬁﬁ ke
3. HIGIENE DOS ALIMENTOS

A. Frutas, legumes e verduras lavados corretamente % NAO
B. Arroz e feijao escolhidos e lavados corretamente NAO
c. Cuidaq‘o de ndo conversar, tossir ou espirrar sobre a fﬁ NAO
preparacdo

D. Desgolngelamento realizado com os cuidados % NAO
necessarios

4. ARMAZENAMENTO

A. Alimentos separados do material de limpeza l NAO
B. Todos os alimentos dentro da validade g% NAO
C. Todos os produtos abertos sendo utilizados sﬁﬂ‘_ NAO
D. Auséncia de embalagens rompidas e/ou avariadas s | NAO
5. PREPARO E DISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS

A. Utilizacdo de cardépio orientado pela Secretaria % NAO
Municipal de Educagdo

B. Quantidade adequada (com pouca sobra) Q;lﬂ’ NAO
C. Boa apresentacdo do prato ¥ | NAO
D. Porcionamento adequado dos alimentos gﬁ, NAO
E. Temperatura adequada dos alimentos NAO
F. Permite repeticdo S | NAO
6. RELACIONAMENTO DA MERENDEIRA

A. Bom com as criangas (atenciosa, adequada) | sp4 | NAO




B. Bom relacionamento e cooperagdo entre as

merendeiras % NAO
C. Bom com os funcionarios da escola S | NAO
D. Houve bom tratamento do Conselheiro na visita SHM | NAO
7. LOCAL E SEGURANGCA NO TRABALHO
A. Auséncia de pessoas estranhas (professores, N

| serventes) SH | NAO
B. Conduta cuidadosa (movimentos com facas, garfos) SH1 | NAO |
C. Organizagdo para o desempenho do trabalho )L.‘( NEo
(despensa, cozinha)
8. INFORMAGOES GERAIS SOBRE 0 PNAE
A. O municipio possui nutricionista responsavel pelo %
phAE? D ’ . S#f | NAO
B. A merenda esta sendo oferecida regularmente? ?VI NAO
C. Os alunos estdo satisfeitos com a qualidade da ?T NAO
merenda?
D. O cardéapio respeita o habito alimentar local? ?ﬂ NAO

T 5 M i

E. O cardapio e nutricionalmente adequado? Syf NAO
F. Sao fornecidos com frequéncia produtos frescos como S}V( NAO
frutas, legumes e verduras? .
G. O espago em que os alunos consomem a merenda € 7&1 NAO
adequado?
H. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM
I. A escola tem controle dos produtos gue recebe? ;)( NAO
J. Ha &gua potdvel para preparacdo dos % NAO
alimentos?
K. Ha registro de dedetizacao da unidade? S | NAO
L. Ha registro de limpeza de caixa d’agua? Sﬂ NAO
M. Os alunos estdo satisfeitos com a qualidade S)M’ NAO
da merenda?
N. O espaco em que 0s alunos consomem a merenda é ?ﬂ NAO
adequado? | ]
0. Existe muito desperdicic de alimentos? SIM | NAO




MODELO: ROTEIRO DE VISITAS AS ESCOLAS: PROGRAMA NACIONAL DE

ALIMENTACAO EscoLar - PNAE ,

ESCOLA Epér Higec Bodg zoes (/‘/»‘MC.::/
DATA Z7/05 /75 | PERIODO Marst4
CONSELHEIRO(S) N\ (/g9 234 2 o, LoemyneE

1. HIGIENE PESSOAL DAS MERENDEIRAS

A. M3os lavadas e higienizadas NAQ
B. Cabelos protegidos por touca ou redinha NAO
C. Unhas curtas, sem esmalte e limpas NAO
D. Auséncia de adornos (relogio, corrente, anel) NAO
E. Uniforme completo, limpo e bem colocado NAO
2. HIGIENE DO AMBIENTE
A. Ambiente limpo (azulejos, teto, luminarias, armarios NAO
e lixeiras)
B. Equipamentos limpos (geladeira, freezer, fogao, NAO
batedeira)
C. Utensilios limpos (panelas, canecas, pratos, NAO
talheres)
D. Acessorios limpos (guardanapos, porta-sab&o, NAO
esponja)
3. HIGIENE DOS ALIMENTOS

| A, Frutas, legumes e verduras lavados corretamente NAO
B. Arroz e feijao escolhidos e lavados corretamente NAO
C. Cuidado de ndo conversar, tossir ou espirrar sobre a % NED
preparacdo
D. Desgongetamento realizado com os cuidados % NAO
necessarios
4. ARMAZENAMENTO 54
A. Alimentos separados do material de limpeza % NAQ
B. Todos os alimentos dentro da validade NAC
C. Todos os produtos abertos sendo utilizados % NAO
D. Auséncia de embalagens rompidas e/ou avariadas NAO
5. PREPARO E DISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS
A. Utilizac8o de cardapio orientado pela Secretaria NAO
Municipal de Educacdo 7‘:’4
B. Quantidade adequada (com pouca sobra) SHA | NAO
C. Boa apresentagdo do prato S | NAO
D. Porcionamento adequado dos alimentos y NAO
E. Temperatura adequada dos alimentos S | NAO
F. Permite repeticdo S | NAO
6. RELACIONAMENTO DA MERENDEIRA
A. Bom com as criangas (atenciosa, adequada) ] ,jﬂﬂ NAC




B. Bom relacionamento e cooperagéo entre as

b ﬁl NAO
merendeiras
C. Bom com os funcionarios da escola 394: NAO
D. Houve bom tratamento do Conselheiroc na visita 49 | NAO
7. LOCAL E SEGURANCA NO TRABALHO )
A. Auséncia de pessoas estranhas (professores, % NEO
serventes)
B. Conduta cuidadosa (movimentos com facas, garfos) Sy | NAO
C. Organizagdo para o desempenho do trabalho % NAO
(despensa, cozinha) ]
8. INFORMACOES GERAIS SOBRE 0 PNAE
A. O municipio possui nutricionista responsavel pelo ﬁ NAO
PNAE?
B. A merenda esta sendo oferecida regularmente? ;m NAO
C. Os alunos estéo satisfeitos com a qualidade da y NAO
merenda?
D. O cardapio respeita o habito alimentar local? ;m NAO
E. O cardépio é nutricionalmeante adequado? % NAO
F. S3o fornecidos com frequéncia produtos frescos como ?’ NAQ
frutas, legumes e verduras? N
G. O espaco em gue os alunos consomem a merenda é }%ﬂ NAO
adequado?
H. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM | Ng#O
1. A escola tem controle dos produtos que recebe? jyﬂ NAO
J. H& dgua potdvel para preparagdo dos i ~
alimentos? ﬁm NAO
K. Ha registro de dedetizacao da unidade? % NAO
L. Ha registro de limpeza de caixa d'agua? NAO
M. Os alunos estao satisfeitos com a qualidade S/}M NAO
da merenda?
N. O espaco em gue 0s alunos consomem a merenda € Pﬁ NAQ

adequado?

0. Existe muito desperdicio de alimentos?

193}
et
=




MODELO: ROTEIRO DE VISITAS AS ESCOLAS: PROGRAMA NACIONAL DE

ALIMENTACAO EscoLAR — PNAE

ESCOLA Cnecay  Uipeid (£ Ywen L::':_';@.-?.
DATA 27/os! 75 | PERIODO | Manaq
CONSELHEIRO(S) Man. a0 L [ e w2

1. HiGiENE PESSOAL DAS MERENDEIRAS

A. Maos lavadas e higienizadas S NAO
B. Cabelos protegidos por touca ou redinha NAO
C. Unhas curtas, sem esmalte e limpas Sy | NAO
D. Auséncia de adornos (relégio, corrente, anel) S | NAO
E. Uniforme completo, limpo e bem colocado SHi | NAO
2. HIGIENE DO AMBIENTE

A. 'Aml:uente limpo (azulejos, teto, luminarias, armarios 5))'1 NAO
e lixeiras)

B. Equipamentos limpos (geladeira, freezer, fogao, % NAo
batedeira)

C. Utensilios limpos (panelas, canecas, pratos, S% NAO
talheres)

D. Ace_ssorlos limpos (guardanapos, porta-sabao, gjﬁ NAO
esponja)

3. HIGIENE DOS ALIMENTOS

A. Frutas, legumes e verduras lavados corretamente Sl NAO
B. Arroz e feijfo escolhidos e lavados corretamente NAO
& Cmdacﬁi‘o de ndo conversar, tossir ou espirrar sobre a % NAO
preparacao

D. Desgongelamento realizado com os cuidados % NAO
necessarios

4. ARMAZENAMENTO

A. Alimentos separados do material de limpeza S | NAO
B. Todos os alimentos dentro da validade SiM | NAQ
C. Todos os produtos abertos sendo utilizados SIM | NAO
D. Auséncia de embalagens rompidas e/ou avariadas SIM | NAO
5. PREPARO E DISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS >

A. Utilizacdo de cardapio orientado pela Secretaria o
Municipal de Educacao S)M NAD)
B. Quantidade adequada (com pouca sobra) S | NAO
C. Boa apresentacdo do prato S | NAO
D. Porcionamento adequado dos alimentos SI¥ | NAO
E. Temperatura adequada dos alimentos S | NAO
F. Permite repeticdo 3#4 NAO
6. RELACIONAMENTO DA MERENDEIRA

A. Borm com as criangas (atenciosa, adequada) NAC

[ 53 |




B. Bom relacionamento e cooperagao entre as

merendeiras ‘c’yﬁ NAQ
C. Bom com os funcionarios da escola ? NAO
D. Houve bom tratamento do Conselheiro na visita W | NAO
7. LOCAL E SEGURANCA NO TRABALHO 4

A. Auséncia de pessoas estranhas (professores, ' =
serventes) S)ﬂ NTO
B. Conduta cuidadosa (movimentos com facas, garfos) S#1 | NAO
C. Organizagao para o desempenho do trabalho =
(despensa, cozinha) S)('I i
8. INFORMAGOES GERAIS SOBRE 0 PNAE

2{.\!2En?1un|c:plo possui nutricionista responsavel pelo S)ﬂ NAO
B. A merenda esta sendo oferecida regularmente? S}ﬂ NAO
C. Os alunos estdo satisfeitos com a qualidade da ‘:‘}ﬂ NAO
merenda?

D. O cardapio respeita o habito alimentar local? sﬂ NAG
E. O cardapio é nutricionalmente adequado? %‘( NAO
F. Séo fornecidos com freqguéncia produtos frescos como Sy' NAQ
frutas, legumes e verduras?

G. O espaco em gue os alunos consomem a merenda € Sy NAO
adequade?

H. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM | Np# |
I. A escola tem controle dos produtos que recebe? Spt | NAO
], H& adgua potavel para preparacdo dos FAR
alimentos? %I% NAQ
K. Ha registro de dedetizacdo da unidade? S | NAO
L. Ha registro de limpeza de caixa d'agua? SHY [ NAO
M. Os alunos estd@o satisfeitos com a qualidade S}M NAO
da merenda? .
N. O espaco em que 0s alunos consomem a merenda é SIM | NAO
adequado? "

O. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM | NG




MODELO: ROTEIRO DE VISITAS AS ESCOLAS: PROGRAMA NACIONAL DE
ALIMENTACAO ESCOLAR — PNAE

ESCOLA = o /Li? 5; 94 (<04 Sﬂ;\;Sﬁb’ & o (-"7/:2‘;.5,5 2
DATA Z1[25/25s | PERIODO [ &tAveiA
CONSELHEIRO(S) [/} 4 £5d Lo \DomnwE

1. HIGIENE PESSOAL DAS MERENDEIRAS

A. M3os lavadas e higienizadas SHA [ NAO
B. Cabelos protegidos por touca ou redinha W_ NAO
C. Unhas curtas, sem esmalte e limpas S | NAO
D. Auséncia de adornos (relogio, corrente, anel) S | NAO
E. Uniforme completo, limpo e bem colocado S NAO
2. HIGIENE DO AMBIENTE

A. Ambiente limpo (azulejos, teto, luminarias, armarios NAO
e lixeiras)

B. Equipamentos limpos (geladeira, freezer, fogdo, NAO
batedeira)

C. Utensilios limpos (panelas, canecas, pratos, NAO
talheres)

D. Acessdrios limpos (guardanapos, porta-sabao,
esponja)

3. HIGIENE DOS ALIMENTOS

A. Frutas, legumes e verduras lavados corretamente
B. Arroz e feijdo escolhidos e lavados corretamente

C. Cuidado de ndo conversar, tossir ou espirrar sobre a
preparagao

D. Descongelamento realizado com os cuidados

S
o
4
57
57
i
necessarios % NAO

s
S
S
Sl
S
S
SiM
SIM
SHY

4. ARMAZENAMENTO f
A. Alimentos separados do material de limpeza

B. Todos os alimentos dentro da validade

C. Todos os produtos abertos sendo utilizados

D. Auséncia de embalagens rompidas e/ou avariadas
5. PREPARO E DISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS

A. Utilizacdo de cardapio orientado pela Secretaria
Municipal de Educacdo '

B. Quantidade adequada (com pouca sobra)

C. Boa apresentagao do prato

D. Porcionamento adeguado dos alimentos

E. Temperatura adequada dos alimentos

F. Permite repetigao

6. RELACIONAMENTO DA MERENDEIRA
[ A. Born com as criangas (atenciosa, adeguada) | NAC

NAO
NAO
NAO
NAO

NAO
NAD
NAO
NAO
NAO
NAO




B. Bom relacionamento e cooperagao entre as

. ?ﬁ NAO
merendeiras
C. Bom com os funcionarios da escola SIM | NAO
D. Houve bom tratamento do Conselheiro na visita S | NAO
7. LOCAL E SEGURANCA NO TRABALHO K
A. Auséncia de pessoas estranhas (professores, S NAO
serventes) }(1
B. Conduta cuidadosa (movimentos com facas, garfos) | SIM| NAO
C. Organizacgdo para o desempenho do trabalho % NAO
(despensa, cozinha)
8. INFORMACOES GERAIS SOBRE 0 PNAE '
A. O municipio possui nutricionista responsavel pelo =
PNAE? 4 | NAo
B. A merenda esta sendo oferecida regularmente? S}M NAO
C. Os alunos est8o satisfeitos com a qualidade da 5)#1 NAO
merenda?
D. O cardapio respeita o habito alimentar local? ?,‘(4 NAO
E. O cardapio € nutricionalmente adequado? ?‘(4 NAO
F. Séo fornecides com frequéncia produtos frescos como S?'I NAO
frutas, legumes e verduras? y 4
G. O espaco em que os alunos consomem a merenda é /S)J”l NAQC
adequado?
H. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM
1. A escola tem controle dos produtos que recebe? SiM | NAO
1. Ha &gua potavel para preparacao dos ’S)J NAO
alimentos?
K. Ha registro de dedetizacdo da unidade? SIM | NAO
L. Ha registro de limpeza de caixa d’agua? S | NAO
M. Os alunos estdo satisfeitos com a qualidade S NAO
da merenda? !
N. O espaco em que os alunos consomem a merenda ¢ 59( NAO

adequado?

0. Existe muito desperdicio de alimentos?

SIM




MODELO: ROTEIRO DE VISITAS AS ESCOLAS: PROGRAMA NACIONAL DE

ALIMENTACAO EscoLAR — PNAE

ESCOLA EMg| Séccio Tlgn/ol,

Li po=

DATA 27/45725 | PERIODO

M o "/.OF

CONSELHEIRO(S) | %7h ... cos4a L, oo/ prs

1. HiGIENE PESSOAL DAS MERENDEIRAS F

A. M&os lavadas e higienizadas NAO
B. Cabelos protegidos por touca ou redinha NAO
C. Unhas curtas, sem esmalte e limpas st | NAO
D. Auséncia de adornos (reldgio, corrente, anel) NAO
E. Uniforme completo, limpo e bem colocado St | NAO

2. HIGIENE DO AMBIENTE

A. Ambiente limpo (azulejos, teto, luminarias, armarios
e lixeiras)

B. Equipamentos limpos (geladeira, freezer, fogao,
batedeira)

C. Utensilios limpos (panelas, canecas, pratos,
talheres)

D. Acessérios limpos (guardanapos, porta-sabao,
esponja)

3. HIGIENE DOS ALIMENTOS

A. Frutas, lequmes e verduras lavados corretamente

B. Arroz e feijdo escolhidos e lavados corretamente

C. Cuidado de ndo conversar, tossir ou espirrar sobre a
preparagao

D. Descongelamento realizado com os cuidados
necessarios

. RELACIONAMENTO DA MERENDEIRA

4. ARMAZENAMENTO

A. Alimentos separados do material de limpeza SI NAO
B. Todos os alimentos dentro da validade S | NAO
C. Todos os produtos abertos sendo utilizados S | NAO
D. Auséncia de embalagens rompidas &/ou avariadas Sl | NAO
5. PREPARO E DISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS

A. Utilizac8o de cardapio orientado pela Secretaria =
Municipal de Educagao i 51ﬁ NAQ
B. Quantidade adequada (com pouca sobra) ST | NAO
C. Boa apresentagdo do prato SH1 | NAO
D. Porcionamento adequado dos alimentos S | NAO
E. Temperatura adequada dos alimentos Sy# NAO
F. Permite repetic&o S [ NAO
6

A

. Bom com as criangas (atenciosa, adequada)




B. Bom relacionamento e cooperagdo entre as

; ;(?3\ NAO
merendeiras
C. Bom com os funcionarios da escola S | NAO
D. Houve bom tratamento do Conselheiro na visita %Ijﬂ NAO
7. LOCAL E SEGURANCA NO TRABALHO
A. Auséncia de pessoas estranhas (professores, ‘ =
serventes) gml WAC
B. Conduta cuidadosa (movimentos com facas, garfos) SHM | NAO
C. Organtzagao_ para o desempenho do trabalho y(,l NAO
(despensa, cozinha)
8. INFORMACOES GERAIS SOBRE 0 PNAE
A. O municipio possui nutricionista responsavel pelo ;iﬁ NAO
PNAE?
B. A merenda esta sendo oferecida regularmente? S}M NAO
C. Os zalunos estdo satisfeitos com a qualidade da iM NAO
merenda?
D. O cardapio respeita o hébito alimentar local? % NAO
E. O cardapio é nutricionalmente adequadao? SM NAO
F. Sao fornecidos com frequéncia produtos frescos como w NAO
frutas, legumes e verduras?
G. O espago em gue os alunos consomem a merenda & Sy NAO
adequado? _
H. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM | NA®
1. A escola tem controle dos produtos que recebe? % NAO
J. Ha agua potavel para preparagao dos %’f NAO
alimentos?
K. Ha registro de dedetiza¢do da unidade? SH1 | NAO
L. Ha registro de limpeza de caixa d’agua? S | NAO
M. Os alunos estéo satisfeitos com a qualidade S'I)d NAO
da merenda? 3
N. O espago em gue os aluncs consomem a merenda € NAQ

adequado?

P

Q. Existe muito desperdicio de alimentos?

| SIM

NGO




MODELO: ROTEIRO DE VISITAS AS ESCOLAS: PROGRAMA NACIONAL DE

ALIMENTACAO ESCOLAR — PNAE

ESCOLA £ ET [Cowno, Gumiecile fiom e Ulsegic,

DATA O.)/09/0)5] U '| PERIODO nanlla
CONSELHEIRO(S) | V1) cvonc.

1. HIGIENE PESSOAL DAS MERENDEIRAS

A. Mdos lavadas e higienizadas SIM | NAO
B. Cabelos protegidos por touca ou redinha SIM | NAO
C. Unhas curtas, sem esmalte e limpas S | NAO
D. Auséncia de adornos (relégio, corrente, anel) M | NAO
E. Uniforme completo, limpo e bem colocado SIM | NAO
2. HIGIENE DO AMBIENTE i

A. _Ambiente limpo (azulejos, teto, luminarias, armarios S{M NAO
e lixeiras) 7

B. Equn‘pamentos limpos (geladeira, freezer, fogéo, S}Ql NAO
batedeira)

C. Utensilios limpos (panelas, canecas, pratos, , ~
talheres) pe ’ Sm NAQ
D. Acgssorlos limpos (guardanapos, porta-sabdo, S NEO
| esponja)

3. HIGIENE DOS ALIMENTOS

A. Frutas, legumes e verduras lavados corretamente S)kM NAO
B. Arroz e feijao escolhidos e lavados corretamente S¥M | NAO
C. Cuidado de néo conversar, tossir ou espirrar sobre a : =
preparacao SK4 | NAO
D. Desgongelamento realizado com os cuidados S',WI NAO
necessarios

4. ARMAZENAMENTO

A. Alimentos separados do material de limpeza SIK | NAO
B. Todos os alimentos dentro da validade SiY | NAO
C. Todos os produtos abertos sendo utilizados SH1 | NAO
D. Auséncia de embalagens rompidas e/ou avariadas SEM | NAO
5. PREPARO E DISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS

A. Utilizac@o de cardapio orientado pela Secretaria ~
Municipal de Educacao d S@ | NAO
B. Quantidade adequada (com pouca sobra) SH | NAO
C. Boa apresentacdo do prato S | NAO
_D. Porcionamento adequado dos alimentos S | NAO
E. Temperatura adequada dos alimentos S | NAO
F. Permite repeticdo S | NAO
6. RELACIONAMENTO DA MERENDEIRA

A. Bom com as criancas (atenciosa, adeauada) [ spd | NAD




B. Bom rgtacmnamento e cooperagao entre as SW NAO
merendeiras
C. Bom com os funcionarios da escola S | NAO
D. Houve bom tratamento do Conselheiro na visita S | NAO
7. LOCAL E SEGURANCA NO TRABALHO :
A. Auséncia de pessoas estranhas (professores, Sm NAO
serventes) hi
B. Conduta cuidadosa (movimentos com facas, garfos) SkM | NAO
C. Organizagdo para o desempenho do trabalho A =
(despensa, cozinha) 5)64 NAQ
8. INFORMACOES GERAIS SOBRE 0 PNAE
J;I.“gEF;IUI'IICIpIO possui nutricionista responsavel pelo 5)64 NAO
B. A merenda estd sendo oferecida regularmente? SR*I NAO
C. Os alunos estao satisfeitos com a qualidade da SRVI NAO
merenda?
T - o 5 -
D. O cardapio respeita o habito alimentar local: SK1 | NAO
— — 5 =
E. O cardapio e nutricionalmente adequado? SN NAO
F. Sao fornecidos com frequéncia produtos frescos como %‘4 NAO
frutas, legumes e verduras?
G. O espaco em que os alunos consomem a merenda é SQ« NAO
adequado?
H. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM | N)O
I. A escola tem controle dos produtos que recebe? SI¥l | NAQ
J.‘Ha agua potavel para preparacéo dos S}f’l NAO
alimentos?
K. Ha registro de dedetizacao da unidade? SIM | NAO
L. Ha registro de limpeza de caixa d'agua? SI¥ | NAO
M. Os alunos estdo satisfeitos com a qualidade SQ% NAO
da merenda?
N. O espaco em que os alunos consomem a merenda é SiIM | NAO

adequado?

0. Existe muito desperdicio de alimentos?

SIM

NAO




MODELO: ROTEIRO DE VISITAS AS ESCOLAS: PROGRAMA NACIONAL DE

ALIMENTACAO ESCOLAR— PNAE

ESCOLA 1/ l,w«f = Woonue June 4o (onalBola
DATA |9/0£/20)5 | PERIODO Ima A
CONSELHEIRO(S) | Wicvice - Lok o

1. HIGIENE PESSOAL DAS MERENDEIRAS

A. M3os lavadas e higienizadas SIM | NAO
B. Cabelos protegidos por-teuca ou redinha SiM | NAO
C.[Unhas/curtas, serm esmalte e limpas SIM | MO

D.\Auséncia de adorngs (reldgio, corrente, anel)

NAO

E. Uniforme completo, limpo e bem colocado

NAO

2. HIGIENE DO AMBIENTE

A. Ambiente limpo (azulejos, teto, luminarias, armarios
e lixeiras)

B. Equipamentos limpos (geladeira, freezer, fogdo,
batedeira)

C. Utensilios limpos (panelas, canecas, pratos,
talheres)

D. Acessérios limpos (guardanapos, porta-sabao,
esponja)

3. HIGIENE DOS ALIMENTOS

A. Frutas, legumes e verduras lavados corretamente

B. Arroz e feijdo escolhidos e lavados corretamente

C. Cuidado de ndo conversar, tossir ou espirrar sobre a
preparagao

D. Descongelamento realizado com os cuidados

necessarios AM | NAD
4. ARMAZENAMENTO

A. Alimentos separados do material de limpeza &M | NAQ
B. Todos os alimentos dentro da validade 8M [ NAO
C. Todos os produtos abertos sendo utilizados (M | NAO
D. Auséncia de embalagens rompidas e/ou avariadas St | NAO
5. PREPARO E DISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS

A. Utilizacdo de cardapio orientado pela Secretaria - &
Municipal de Educagao S | NAO
B. Quantidade adequada (com pouca sobra) SIM | NAQ
C. Boa apresentacao do prato M | NAO
D. Porcionamento adequado dos alimentos SiM | NAO
E. Temperatura adequada dos alimentos $M | NAO
F. Permite repeticao SIM | NAO
6. RELACIONAMENTO DA MERENDEIRA

A. Bom com 3c criancac (atenciosa, adequada) ] =Y | NAD




B. Bom relacionamento e cooperagao entre as =
merendeiras 8TM | NAO
C. Bom com os funcionarios da escola S#M | NAO
D. Houve bom tratamento do Conselheiro na visita S¥ NAO
7. LOCAL E SEGURANCA NO TRABALHO '
A, Auséncia de pessoas estranhas (professores, ~
serventes) el N?O
B. Conduta cuidadosa (movimentos com facas, garfos) §IM | NAO
C. Organizacdo para o desempenho do trabalho ; =
(despensa, cozinha) i | NAC
8. INFORMACOES GERAIS SOBRE 0 PNAE
A. O municipio possui nutricionista responsavel pel =
g F | i S, St | NAO
B. A merenda esta sendo oferecida regularmente? §I1°I NAO
C. Os alunos estdo satisfeitos com a qualidade da ;}M NAO
merenda?
rs . . » . v ., &
D. O cardapio respeita o habito alimentar local? &M | NAO
— — = = -
E. O cardapio € nutricionalmente adequado- arv | NAo
F. Sdo fornecidos com frequéncia produtos frescos como QM NAO
frutas, legumes e verduras? .
G. O espaco em que os alunos consomem a merenda & SIM NAO
adequado? _
H. Existe muito desperdicio de alimentas? SIM | N&O
I. A escola tem controle dos produtos que recebe? $IM | NAO
J. Ha agua potavel para preparagao dos %
alimentos? B1M | NAO
K. Ha registro de dedetizagdo da unidade? SEM | NAO
L. Ha registro de limpeza de caixa d'agua? SEM | NAO
M. Os alunos estéo satisfeitos com a qualidade SIM | NAO
da merenda? ;
N. O espago em que os alunos consomem a merenda é ~SIM | NAO
adequado? :
0. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM | ' NAO




MODELO: ROTEIRO DE VISITAS AS ESCOLAS: PROGRAMA NACIONAL DE

ALIMENTACAO ESCOLAR — PNAE =

ESCOL:A E[\'f\ Ef C:L'..‘-'\.. J:_lf//{_;wv'-_«?.?;' £ 'ﬂ"(:ﬁe’} A ALl .
DATA )%)n7/.05 V) | PERIODO (| [y U~
CONSELHEIRO(S) N~—o . s v o C00 N

1. HIGIENE PESSOAL DAS MERENDEIRAS

A. Maos lavadas e higienizadas SV | NAO
B. Cabelos protegidos por touca ou redinha S | NAO
C. Unhas curtas, sem esmalte e limpas SIM | NAO
D. Auséncia de adornos (reldgio, corrente, anel) SHM | NAO
E. Uniforme completo, limpo e bem colocado SIM | NAO
2. HIGIENE DO AMBIENTE !

A. Ambiente limpo (azulejos, teto, luminarias, armarios / %
e lixeiras) 3{& NAD
B. Equipamentos limpos (geladeira, freezer, fogéo, - =
batedeira) S | NAO
C. Utensilios limpos (panelas, canecas, pratos, ~
talheres) SiM | NAO
D. Acessorios limpos (guardanapos, porta-sab3o, ~
espEifia) S | NAO
3. HIGIENE DOS ALIMENTOS

A. Frutas, legumes e verduras lavados corretamente SIM | NAO
B. Arroz e feijdo escolhidos e lavados corretamente §IM | NAO
C. Cuidado de n@o conversar, tossir ou espirrar sobre a - ~
preparagao SXM BAG
D. Desc’o.ngelamento realizado com os cuidados S\WI NAO
necessarios J

4. ARMAZENAMENTO

A. Alimentos separados do material de limpeza SIM [ NAO
B. Todos os alimentos dentro da validade SIM | NAO
C. Todos os produtos abertos sendo utilizados SIM | NAO
D. Auséncia de embalagens rompidas e/ou avariadas SHM | NAO
5. PREPARO E DISTRIBUI(;iO DOS ALIMENTOS

A. Utilizag&@o de cardapio orientado pela Secretaria =
Municipal de Educacao S}ﬁ A
B. Quantidade adequada (com pouca sobra) SiM [ NAO
C. Boa apresentacdo do prato SIM | NAO
D. Porcionamento adequado dos alimentos SIM | NAO
E. Temperatura adequada dos alimentos SiM | NAO
F. Permite repeticdo S | NAO

6. RELACIONAMENTO DA MERENDEIRA

A. Bom com as criangas (atenciosa, adequada)

[ s1@ | NAS




B. Bom relacionamento e cooperacdo entre as

merendeiras S\M NAD
C. Bom com os funcionarios da escola SIM | NAO
D. Houve bom tratamento do Conselheiro na visita SIM | NAO
7. LOCAL E SEGURANCA NO TRABALHO

A. Auséncia de pessoas estranhas (professores, ‘ X
serventes) K NTO
B. Conduta cuidadosa (movimentos com facas, garfos) SiM | NAO
C. Organizagao para o desempenho do trabalho ' NAO
(despensa, cozinha) 5;@

8. INFORMACOES GERAIS SOBRE 0 PNAE

A. O municipio possui nutricionista responsavel pelo 3 ~
PNAE? Sy | NAD
B. A merenda esta sendo oferecida regularmente? SE(M NAO
C. Os alunos estdo satisfeitos com a qualidade da S)?M NAO
merenda? /

D. O cardapio respeita o habito alimentar local? SW NAO
E. O cardapio é nutricionalmente adequado? %I’M NAO
F. Séo fornecidos com frequéncia produtos frescos como S}I(M NAO
frutas, legumes e verduras? .
G. O espaco em que os alunos consomem a merenda & SIM | NAO
adequado? £\

H. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM | NKO
I. A escola tem controle dos produtos que recebe? SiM | NAO
J. Ha agua potavel para preparagao dos =
alimentos? ng NG
K. Ha registro de dedetizacao da unidade? SIM | NAO
L. Ha registro de limpeza de caixa d’agua? SIM | NAO
M. Os alunos estdo satisfeitos com a qualidade SiM | NAO
da merenda? .
N. O espaco em que os alunos consomem a merenda é S{(M NAO
adequado? ’

O. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM | NAO




MODELO: ROTEIRO DE VISITAS AS ESCOLAS: PROGRAMA NACIONAL DE

ALIMENTACAO EscoLArR — PNAE.

ESCOLALMEF  [(Uisnu &w- o Dpare. "

DATA )5 /05 | PERIODO [ Janele
CONSELHEIRO(S) | iilciwc.r Morne e Clogcle

1. HIGIENE PESSOAL DAS MERENDEIRAS

A. Méos lavadas e higienizadas SH | NAO
B. Cabelos protegidos por touca ou redinha S | NAO
C. Unhas curtas, sem esmalte e limpas SN | NAO
D. Auséncia de adornos (relégio, corrente, anel) SK1 | NAO
E. Uniforme completo, limpo e bem colocado s | NAO

2. HIGIENE DO AMBIENTE

A. Ambiente limpo (azulejos, teto, luminarias, armarios

e s | NAO
e lixeiras)
B. Equipamentos limpos (geladeira, freezer, fogdo, ~
batedeira) 53@ HAR
C. Utensilios limpos (panelas, canecas, pratos, - ~
talheres) 5?‘* NAQ
D. Acessorios limpos (guardanapos, porta-sabao, =
esponja) SI)‘I NAO
3. HIGIENE DOS ALIMENTOS
A. Frutas, legumes e verduras lavados corretamente S | NAO
B. Arroz e feijao escolhidos e lavados corretamente SIM [ NAO
C. Cuidado de ndo conversar, tossir ou espirrar sobre a x
preparacao S% A
D. Descongelamento realizado com os cuidados ; ~
necessarios S}W s
4. ARMAZENAMENTO
A. Alimentos separados do material de limpeza SIM | NAO
B. Todos os alimentos dentro da validade SIM | NAO
C. Todos os produtos abertos sendo utilizados SIM | NAO
D. Auséncia de embalagens rompidas e/ou avariadas S | NAO
5. PREPARO E DISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS
A. Utilizagdo de cardapio orientado pela Secretaria =
Municipal de Educacéo SIP( e
B. Quantidade adequada (com pouca sobra) SKM | NAO
C. Boa apresentacdo do prato S | NAO
D. Porcionamento adequado dos alimentos S | NAO
E. Temperatura adequada dos alimentos SI¥ | NAO
F. Permite repetigdo SIM | NAO
6. RELACIONAMENTO DA MERENDEIRA
A. Bom com as criancas (atenciosa. adeaquada) | Siv | NAD




B. Bom relacionamento e cooperacdo entre as

; SIM | NAO
merendeiras “
C. Bom com os funcionarios da escola SI¥M | NAO
D. Houve bom tratamento do Conselheiro na visita Si¥ | NAO
7. LOCAL E SEGURANCA NO TRABALHO
A. Auséncia de pessoas estranhas (professores, SW NAO
serventes)

B. Conduta cuidadosa (movimentos com facas, garfos) SIM | NAO
C. Organizagdo para o desempenho do trabalho s | NAO
(despensa, cozinha)

8. INFORMACOES GERAIS SOBRE 0 PNAE

A. O municipio possui nutricionista responsavel pelo ; ~
PNAE? SiM | NAO
B. A merenda esta sendo oferecida regularmente? Sw NAO
C. Os alunos estdo satisfeitos com a qualidade da SHM NAO
merenda?

D. O cardapio respeita o habito alimentar local? SI¥ NAO
E. O cardapio € nutricionalmente adequado? SN | NAO
F. Sao fornecidos com frequéncia produtos frescos como SR‘I NAO
frutas, legumes e verduras?

G. O espage em que os alunos consomem a merenda & S}M NAO
adequado?

H. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM | NAO
1. A escola tem controle dos produtos que recebe? SIM | NAO
J. Ha agua potavel para preparacdo dos ~
aiimem?os? i y P Sw i
K. Ha registro de dedetizacdo da unidade? STM | NAO
L. Ha registro de limpeza de caixa d'agua? SIM | NAO
M. Os alunos estdo satisfeitos com a qualidade SIM NAO
da merenda? i

N. O espago em que os alunos consomem a merenda é NAO

adequado?

R

0. Existe muito desperdicio de alimentos?

SIM

NAO




MODELO: ROTEIRO DE VISITAS AS ESCOLAS: PROGRAMA NACIONAL DE

ALIMENTACAO ESCOLAR — PNAE

= Vit |

w4

ka2

ESCOLA F I F L. V5t . Qoo Fatiicuce, 4
DATA ptloq T | PERIODO 75
CONSELHEIRO(S) | (/)i -

1. HIGIENE PESSOAL DAS MERENDEIRAS

A. Maos lavadas e higienizadas &IM | NAO
B. Cabelos protegidos por touca ou redinha SIM | NAO
C. Unhas curtas, sem esmalte e limpas SIM | NAO
D. Auséncia de adornos (relégio, corrente, anel) 8IM | NAO
E. Uniforme completo, limpo e bem colocado 8IM | NAO
2. HIGIENE DO AMBIENTE

A. Arr?biente limpo (azulejos, teto, luminarias, armarios S{M NAO
e lixeiras)

B. Equl_pamentos limpos (geladeira, freezer, fogao, sV | NAO
batedeira) v

C. Utensilios limpos (panelas, canecas, pratos, ~
taiheres)l i : e SiM | NAO
D. Acgssorlos limpos (guardanapos, porta-sabao, siM | NAO
esponja)

3. HIGIENE DOS ALIMENTOS

A. Frutas, legumes e verduras lavados corretamente SHM | NAO
B. Arroz e feijdo escolhidos e lavados corretamente <8IM | NAQ
& Cundaxio de ndo conversar, tossir ou espirrar sobre a -8IM | NAO
preparagao

D. Descongelamento realizado com os cuidados %
necessarios. ;S'II"‘I NAO
4. ARMAZENAMENTO

A. Alimentos separados do material de limpeza NAO
B. Todos os alimentos dentro da validade S | NAO
C. Todos os produtos abertos sendo utilizados SHd | NAO
D. Auséncia de embalagens rompidas e/ou avariadas S | NAO
5. PREPARO E DISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS

A. Utilizacdo de cardapio orientado pela Secretaria =
Municipal de Educagado S | NAQ
B. Quantidade adequada (com pouca sobra) «fM | NAO
C. Boa apresentagao do prato SEM | NAO
D. Porcionamento adequado dos alimentos SHY | NAO
E. Temperatura adequada dos alimentos SiM | NAO
F. Permite repetigdo SiM | NAO
6. RELACIONAMENTO DA MERENDEIRA

A. Bom com as criancas (atenciosa, adequada) ~ [ s | NAO




B. Bom r_elamonamento e cooperagao entre as sm NAO
merendeiras

C. Bom com os funcionarios da escola SE1 | NAO
D. Houve bom tratamento do Conselheiro na visita SH¢ | NAO
7. LOCAL E SEGURANCA NO TRABALHO '

A. Auséncia de pessoas estranhas (professores, ~
serventes) MM NTO
B. Conduta cuidadosa (movimentos com facas, garfos) | 8M | NAO
C. Organizacgdo para o desempenho do trabalho M ~
(despensa, cozinha) NAL
8. INFORMACOES GERAIS SOBRE 0 PNAE

A. O municipio possui nutricionista responsavel pelo ~
PNAE? M | NAQ
B. A merenda esta sendo oferecida regularmente? )%IM NAO
C. Os alunos estdo satisfeitos com a qualidade da §{M NAO
merenda?

D. O cardapio respeita o habito alimentar local? i{M NAO
E. O cardapio € nutricionalmente adequado? wiM | NAO
F. Sao fornecidos com frequéncia produtos frescos como @1 NAO
frutas, legumes e verduras? _ .
G. O espago em que os alunos consomem a merenda e | §iM NAO
adequado? '

H. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM | RO
1. A escola tem controle dos produtos que recebe? BiM | NAO
J. Ha dgua potavel para preparacdo dos %
alimentos? M | NAO
K. Ha registro de dedetizagdo da unidade? St | NAO
L. Ha registro de limpeza de caixa d'agua? s | NAO
M. Os alunos estdo satisfeitos com a qualidade ‘SIM | NAO
da merenda? '

N. O espago em que 0s alunos consomem a merenda & %M NAO
adequado?

0. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM | N&O




MODELO: ROTEIRO DE VISITAS AS ESCOLAS: PROGRAMA NACIONAL DE

ALIMENTACAO ESCOLAR — PNAE -,

ESCOLA ¢ WV T Mame 1lastachio e ole. (lnmidde il jad

DATA J5//0)a5 | PERIODO [Lasdle. "
CONSELHEIRO(S) [ )flone . (Wiecle - _

1. HIGIENE PESSOAL DAS MERENDEIRAS

A. Maos lavadas e higienizadas SKY | NAO |
B. Cabelos protegidos por touca ou redinha SIM | NAO
C. Unhas curtas, sem esmalte e limpas SiM | NAO
D. Auséncia de adornos (relogio, corrente, anel) SiM | NAO
E. Uniforme completo, limpo e bem colocado SIM | NAO
2. HIGIENE DO AMBIENTE

A. 'An?blente limpo (azulejos, teto, luminarias, armarios SIM NAO
e lixeiras)

B. Equipamentos limpos (geladeira, freezer, fogao,

batedeira) 2 | NAD
C. Utensilios limpos (panelas, canecas, pratos, ; *
talheres) SH | NAO
D. Acgssorlos limpos (guardanapos, porta-sabao, Sm NAO
esponja)
3. HIGIENE DOS ALIMENTOS
A. Frutas, legumes e verduras lavados corretamente S | NAO
B. Arroz e feijdo escolhidos e lavados corretamente SHY | NAO
C. Cuidado de ndo conversar, tossir ou espirrar sobre a ~
preparacdo S}‘i HAG
D. Desgo‘ngelamento realizado com os cuidados % NAO
necessarios
4. ARMAZENAMENTO
A. Alimentos separados do material de limpeza SW1 | NAO
B. Todos os alimentos dentro da validade Si | NAO
C. Todos os produtos abertos sendo utilizados SIM | NAO
D. Auséncia de embalagens rompidas e/ou avariadas S | NAO
5. PREPARO E DISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS
A. Utilizacdo de cardapio orientado pela Secretaria - &
= 2 A
Municipal de Educacao S | NAD
B. Quantidade adequada (com pouca sobra) SHv NﬁO
C. Boa apresentacdo do prato SIM | NAO
D. Porcionamento adequado dos alimentos SiM | NAO
E. Temperatura adequada dos alimentos S | NAO
F. Permite repeticao SIM | NAO
6. RELACIONAMENTO DA MERENDEIRA
A Bom com as criansas (atenciosa, adegquada) | S | NAO




B. Bom relacionamento e cooperacao entre as

merendeiras S/w R
C. Bom com os funcionarios da escola SIM | NAO
D. Houve bom tratamento do Conselheiro na visita ST NAO
7. LOCAL E SEGURANCA NO TRABALHO

A. Auséncia de pessoas estranhas (professores, SM NAO
serventes)

B. Conduta cuidadosa (movimentos com facas, garfos) S | NAO
C. Organizagdo para o desempenho do trabalho ~
(despensa, Eozinha) S}{q NAO
8. INFORMACOES GERAIS SOBRE 0 PNAE

A. O municipio possui nutricionista responsavel pelo , n
PNAEZ ’ i SM | NAO
B. A merenda estd sendo oferecida regularmente? S)IJJI NAO
C. Os alunos estao satisfeitos com a qualidade da SR‘I NAO
merenda?

D. O cardapio respeita o habito alimentar local? §}5‘| NAO
E. O cardapio é nutricionalmente adequado? % NAO
F. Sdo fornecidos com frequéncia produtos frescos como S/{y NAO
frutas, legumes e verduras?

G. O espaco em que os alunos consomem a merenda & Sy NAO
adequado?

H. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM | N&O
I. A escola tem controle dos produtos que recebe? S | NAO
J. Ha agua potavel para preparacdo dos ~
alimentos? SI¥ | NAO
K. Ha registro de dedetizacao da unidade? SIM | NAQ
L. Ha registro de limpeza de caixa ddagua? S | NAO
M. Os alunos estdo satisfeitos com a qualidade SiM NAO
da merenda?

N. O espago em que os alunos consomem a merenda é SI)Q NAO
adequado?

0. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM | NXO




MODELO: ROTEIRO DE VISITAS AS ESCOLAS: PROGRAMA NACIONAL DE

ALIMENTACAO ESCOLAR — PNAE

ESCOLA -~ e I T ) C_-C\-‘\-C:\&’}r\.ﬁ‘-:_. 5
DATA \ /10,25 | PERIODO [T cle
CONSELHEIRO(S) (Yoo e . Wuwom. C Vi clo

1. HIGIENE PESSOAL DAS MERENDEIRAS

A. Maos lavadas e higienizadas SIM | NAO
B. Cabelos protegidos por touca ou redinha S Ngo
C. Unhas curtas, sem esmalte e limpas SM | NAO
D. Auséncia de adornos (relégio, corrente, anel) SIM | NAO
E. Uniforme completo, limpo e bem colocado S | NAO
2. HIGIENE DO AMBIENTE

A. Ambiente limpo (azulejos, teto, luminarias, armarios s | NAO
e lixeiras)

B. Equipamentos limpos (geladeira, freezer, fogao, s | NAO
batedeira)

C. Utensilios limpos (panelas, canecas, pratos, SN | NAO
talheres)

3 Ace_ssérios limpos (guardanapos, porta-sabdo, s | NEo
esponja)

3. HIGIENE DOS ALIMENTOS

A. Frutas, legumes e verduras lavados corretamente S | NAO
B. Arroz e feijdo escolhidos e lavados corretamente SK | NAO
C. Cu:daq-o de nao conversar, tossir ou espirrar sobre a 5}'[?’ NAO
preparacao

D. Desgo_nge[amento realizado com os cuidados s | NAO
necessarios

4, ARMAZENAMENTO

A. Alimentos separados do material de limpeza SIM [ NAO
B. Todos os alimentos dentro da validade S | NAO
C. Todos os produtos abertos sendo utilizados S | NAO
D. Auséncia de embalagens rompidas e/ou avariadas SiM | NAO
5. PREPARO E DISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS

A. Utilizagdo de cardapio orientado pela Secretaria =
Municipalgde Educac_;é'c? ¢ SI}!{ i
B. Quantidade adequada (com pouca sobra) SI¥M | NAO
C. Boa apresentacdo do prato SIM | NAO
D. Porcionamento adequado dos alimentos S | NAO
E. Temperatura adequada dos alimentos SIM | NAO
F. Permite repeticdo SIM | NAO
6. RELACIONAMENTO DA MERENDEIRA

A. Bom com as criangas (atenciosa, adequada) | SIM | NAO




B. Bom relacionamento e cooperagdo entre as SIM NAO
merendeiras

C. Bom com os funcionarios da escola SIM N&O
D. Houve bom tratamento do Conselheiro na visita SIM | NAO
7. LOCAL E SEGURANCA NO TRABALHO :

A. Auséncia de pessoas estranhas (professores, SiM NAO
serventes)

B. Conduta cuidadosa (movimentos com facas, garfos) SIM | NAO
C. Organizagdo para o desempenho do trabalho s | NAO
(despensa, cozinha)

8. INFORMACOES GERAIS SOBRE 0 PNAE

A. O municipio possui nutricionista responsével pelo =
PNAE? S‘{M i
B. A merenda esta sendo oferecida regularmente? S)I:M NAO
C. Os alunos estdo satisfeitos com a qualidade da SiM NAO
merenda?

D. O cardapio respeita o habito alimentar local? siM | NAO
E. O cardapio € nutricionalmente adequado? st | NKO
F. Sao fornecidos com frequéncia produtos frescos como §}M NAO
frutas, legumes e verduras?

G. O espago em que 0s alunos consomem a merenda é S{M NAO
adequado? :

H. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM | NAD
I. A escola tem controle dos produtos que recebe? SHM | NAO
J. Ha agua potdvel para preparacdo dos ~
alimentgos? . 2 PR SKM | NAO
K. Ha registro de dedetizacdo da unidade? S | NAO
L. Ha registro de limpeza de caixa d'agua? SV | NAO
M. Os alunos estdo satisfeitos com a qualidade SIM | NAO
da merenda?

N. O espago em que os alunos consomem a merenda & SIM | NAO
adequado?

O. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM | O




MODELO: ROTEIRO DE VISITAS AS ESCOLAS: PROGRAMA NACIONAL DE

ALIMENTACAO ESCOLAR = PNAE

ESCOLA £ v\t 7 EQus ginag LU (oo

DATA [)/o¢) 0% { | PERIODO [ TGtk
CONSELHEIRO(S) | V/|ovae i — Wlilam

1. HIGIENE PESSOAL DAS MERENDEIRAS

A. Méos lavadas e higienizadas S¥M | NAO
B. Cabelos protegidos por touca ou redinha SHY NeO
C. Unhas curtas, sem esmalte e limpas SM1 | NAO
D. Auséncia de adornos (reldégio, corrente, anel) SiM I$§O
E. Uniforme completo, limpo e bem colocado S | NAO
2. HIGIENE DO AMBIENTE

A. Ambiente limpo (azulejos, teto, luminarias, armarios SM NAO
e lixeiras)

B. Equipamentos limpos (geladeira, freezer, fogao, =
batedeira) S | NAO
C. Utensilios limpos (panelas, canecas, pratos,

talheres) ik S Nj@
D. Acessorios limpos (guardanapos, porta-sabdo, % NAO
esponja)

3. HIGIENE DOS ALIMENTOS

A. Frutas, legumes e verduras lavados corretamente SKY | NAO
B. Arroz e feijdo escolhidos e lavados corretamente SKY | NAO
G Cundaq-0 de nao conversar, tossir ou espirrar sobre a g}@ NAO
preparacao

D. Descongelamento realizado com os cuidados ®
necessarios 5}@ WD
4. ARMAZENAMENTO

A. Alimentos separados do material de limpeza SIM | NAO
B. Todos os alimentos dentro da validade SIM | NAO
C. Todos os produtos abertos sendo utilizados SM | NAO
D. Auséncia de embalagens rompidas e/ou avariadas S NAO
5. PREPARO E DISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS ;

A. Utilizagdo de cardapio orientado pela Secretaria - =
Municipalcde Educagég i S)\M Nal
B. Quantidade adequada (com pouca sobra) SIM | NAO
C. Boa apresentacdo do prato SKY | NAO
D. Porcionamento adequado dos alimentos SIM | NAO
E. Temperatura adequada dos alimentos SiM | NAO
F. Permite repeticdo SIM | NAO
6. RELACIONAMENTO DA MERENDEIRA

A. Bom com acs criangas (atenciosa, adequada) | s | NAO




B. Bom rgiacionamento e cooperacao entre as Sw NAO
merendeiras
C. Bom com os funcionarios da escola SIM | NAO
D. Houve bom tratamento do Conselheiro na visita SIY | NAO
7. LOCAL E SEGURANCA NO TRABALHO
A. Auséncia de pessoas estranhas (professores, 5:('(4 NAO
serventes) .
B. Conduta cuidadosa (movimentos com facas, garfos) SIM | NAO
i Orgamzagao_ para o desempenho do trabalho 55{41 NAO
(despensa, cozinha)
8. INFORMACOES GERAIS SOBRE 0 PNAE
?ﬁgE?UHICIPIO possui nutricionista responsavel pelo SXM NAO
B. A merenda estad sendo oferecida regularmente? S{,M NAO
C. Os alunos estao satisfeitos com a qualidade da %M NAO
merenda?
D. T - e : = P
O cardapio respeita o habito alimentar local: StM | NAO
. O cardapio é nutrici ? =
E apio € nutricionalmente adequado st | NAo
F. Sao fornecidos com frequéncia produtos frescos como S/.[{vl NAQO
frutas, lequmes e verduras?
G. O espago em que os alunos consomem a merenda é S)?M NAO
adequado?
H. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM | NAD
I. A escola tem controle dos produtos que recebe? S | NAO
J. Ha agua potavel para preparacdo dos x
alimentos? S}(’f NAO
K. Ha registro de dedetizacao da unidade? S | NAO
L. Ha registro de limpeza de caixa d'agua? S | NAO
M. Os alunos estdo satisfeitos com a qualidade %3-1 NAO
da merenda?
N. O espaco em que 0s alunos consomem a merenda e %{M NAO

adequado?

0. Existe muito desperdicio de alimentos?

SIM

NAO




MODELO: ROTEIRO DE VISITAS AS ESCOLAS: PROGRAMA NACIONAL DE

ALIMENTACAO EscoLAar — PNAE

ESCOLA Eel g 1 Unor. (ovndese

DATA )1 /0+.0.5 | PERIODO [ e, e
CONSELHEIRO(S)

1. HIGIENE PESSOAL DAS MERENDEIRAS

A. Maos lavadas e higienizadas SIM | NAO
B. Cabelos protegidos por touca ou redinha SIM | NAO
C. Unhas curtas, sem esmalte e limpas S | NAO
D. Auséncia de adornos (relogio, corrente, anel) SIM | NXQ
E. Uniforme completo, limpo e bem colocado S | NAO

2. HIGIENE DO AMBIENTE

A. Ambiente limpo (azulejos, teto, lumindrias, armarios

e lixeiras) % ae
B. Equipamentos limpos (geladeira, freezer, fogao, =
batedeira) Q%Q HNAG
C. Utensilios limpos (panelas, canecas, pratos, ~
talheres) P i % NAO
D. Acgssorlos limpos (guardanapos, porta-sabao, %ﬁ NAO
esponja)

3. HIGIENE DOS ALIMENTOS /

A. Frutas, legumes e verduras lavados corretamente S | NAO
B. Arroz e feijdo escolhidos e lavados corretamente Si | NAO
C. Cuidado de nao conversar, tossir ou espirrar sobre a %
preparagao . w NAO
D. Descongelamento realizado com os cuidados %
necessériogs i S}@ i
4, ARMAZENAMENTO

A. Alimentos separados do material de limpeza S [ NAO
B. Todos os alimentos dentro da validade SKM | NAO
C. Todos os produtos abertos sendo utilizados SM | NAO
D. Auséncia de embalagens rompidas e/ou avariadas SIM | NAQ
5. PREPARO E DISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS

A. Utilizacdo de cardapio orientado pela Secretaria 1 | NAO
Municipal de Educagao %M

B. Quantidade adequada (com pouca sobra) S [ NAO
C. Boa apresentacdo do prato si¥ | NAO
D. Porcionamento adequado dos alimentos S | NAO
E. Temperatura adequada dos alimentos S | NAO
F. Permite repeticdo SH1 | NAO
6. RELACIONAMENTO DA MERENDEIRA

A. Bom com ac criancas (atenciosa, adequada) | s¥M | NAO




B. Bom rglacionamento e cooperacao entre as Shcl NAO
merendeiras
C. Bom com os funcionarios da escola SIM | NAO
D. Houve bom tratamento do Conselheiro na visita SIM | NAO
7. LOCAL E SEGURANCA NO TRABALHO
A. Auséncia de pessoas estranhas (professores, SM NAO
serventes) =
B. Conduta cuidadosa (movimentos com facas, garfos) SIM | NAO
C. Organizacao para o desempenho do trabalho =

; S NAO
(despensa, cozinha) _
8. INFORMACOES GERAIS SOBRE 0 PNAE
A:l.\IEETunlmplo possui nutricionista responsavel pelo s | NAO
B. A merenda esta sendo oferecida regularmente? SI*% NAO
C. Os alunos estdo satisfeitos com a qualidade da SIM NAO
merenda?
D. O cardapio respeita o habito alimentar local? M NAO
E. O cardapio € nutricionalmente adequado? 5’4‘4 NAO
F. Sao fornecidos com frequéncia produtos frescos como | SI¥M | NAO
frutas, legumes e verduras? .
G. O espago em que os alunos consomem a merenda € S}(ﬂ NAO
adequado?
H. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM | NAO
I. A escola tem controle dos produtos que recebe? SM | NAO
J. Ha agua potavel para preparagdo dos =
alimentos? SI¥l | NAO
K. Ha registro de dedetizagao da unidade? SKY | NAO
L. Ha registro de limpeza de caixa d'agua? SKM | NAO
M. Os alunos estdo satisfeitos com a qualidade SIM | NAO
da merenda? ’
N. O espaco em que os alunos consomem a merenda € S}&d NAO
adequado?
0. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM | NAO




MODELO: ROTEIRO DE VISITAS AS ESCOLAS: PROGRAMA NACIONAL DE

ALIMENTACAQ ESCOLAR~ PNAE

DATA |2 /0 #/0 0004 v | PERIODO

ESCOLA & W £.] [ 3o JuiFe Elinalde Tt

:
.

CONSELHEIRO(S) | o - Y )onces.

1. HIGIENE PESSOAL DAS MERENDEIRAS

6. RELACIONAMENTO DA MERENDEIRA

A. Maos lavadas e higienizadas SEM | NAO
B. Cabelos protegidos por touca ou redinha &M | NAO
C. Unhas curtas, sem esmalte e limpas St | NAO
D. Auséncia de adornos (reldgio, corrente, anel) SiM | NAO
E. Uniforme completo, limpo e bem colocado St | NAO
2. HIGIENE DO AMBIENTE
A. Ambiente limpo (azulejos, teto, luminarias, arméarios x
e lixeiras) e | NAG
B. Equipamentos limpos (geladeira, freezer, fogao, \ =
batedeira) il
C. Utensilios limpos (panelas, canecas, pratos, . ~
talheres) S | NAO
D. Acessorios limpos (guardanapos, porta-sabdo, : >

| esponia) Sim | NAO
3. HIGIENE DOS ALIMENTOS
A. Frutas, legumes e verduras lavados corretamente SH1 | NAO
B. Arroz e feijdo escolhidos e lavados corretamente SIM | NAO
C. Cuidado de ndo conversar, tossir ou espirrar sobre a 5
preparacao S | NAO
D. Descongelamento realizado com os cuidados ~
necessarios $tM | NAO
4. ARMAZENAMENTO
A. Alimentos separados do material de limpeza 8 | NAO
B. Todos os alimentos dentro da validade %M | NAO
C. Todos os produtos abertos sendo utilizados S | NAO
D. Auséncia de embalagens rompidas e/ou avariadas S | NAO
5. PREPARO E DISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS
A. Utilizagdo de cardapio orientado pela Secretaria ' %
Municipal de Educacao /gm NAD
B. Quantidade adequada (com pouca sobra) SiM [ NAO
C. Boa apresentacdo do prato S | NAO
D. Porcionamento adequado dos alimentos S | NAO
E. Temperatura adequada dos alimentos SHM | NAO
F. Permite repetica@o ST | NAO

F=327]

A. Bom com ac criangas (atenciosa, adequada)




B. Bom relacionamento e cooperagdo entre as

merendeiras hM i
C. Bom com os funcionarios da escola SEM | NAO
D. Houve bom tratamento do Conselheiro na visita SIM NAO
7. LOCAL E SEGURANCA NO TRABALHO
A. Auséncia de pessoas estranhas (professores, ’ ~
serventes) M | NAO
B. Conduta cuidadosa (movimentos com facas, garfos) | SITM | NAO
C. Organizagdo para o desempenho do trabalho %
(despensa, cozinha) g | tRe
8. INFORMACOES GERAIS SOBRE 0 PNAE
A. O municipio possui nutricionista responsavel pelo %
PNAE? T F ? . 8im | NAO
B. A merenda esta sendo oferecida regularmente? >%\IM NAO
C. Os alunos estdo satisfeitos com a qualidade da SIM NAO
merenda? ;
4 0i i Lhi - ? -
D. O cardapio respeita o habito alimentar local? SIM | NAO
E. O cardapio é icionalmente ad ? ~
pio e nutriciona equado '}ST(M NAO
F. Sao fornecidos com frequéncia produtos frescos como | SiM [ NAO
frutas, legumes e verduras?
G. O espaco em que os alunos consomem a merenda & ﬁlrM NAO
adequado?
H. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM | NAO
I. A escola tem controle dos produtos que recebe? SiM | NAO
J.'Ha agua potavel para preparacdo dos M | NAO
alimentos? :
K. Ha registro de dedetizacao da unidade? SV | NAO
L. Ha registro de limpeza de caixa d'agua? SIM | NAO
M. Os alunos estdo satisfeitos com a qualidade _StM | NAO
da merenda? .
N. O espaco em que os alunos consomem a merenda é ;LM NAO
adequado?
0. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM | NAS-




MODELO: ROTEIRO DE VISITAS AS ESCOLAS: PROGRAMA NACIONAL DE

ALIMENTACAO ESCOLAR — PNAE

ESCOLA LL?':FJ--ﬁ cadea ((Juon des dorle

DATA (»/1//.902% [ PERIODO

f
e

CONSELHEIRO(S) | "Y|laic.c UG Clucele.

1. HIGIENE PESSOAL DAS MERENDEIRAS

A. Maos lavadas e higienizadas SIM | NAO
B. Cabelos protegidos por touca ou redinha SiM [ NAO
C. Unhas curtas, sem esmalte e limpas SHA NAO
D. Auséncia de adornos (reldgio, corrente, anel) SIM | NAO
E. Uniforme completo, limpo e bem colocado S [ NAO
2. HIGIENE DO AMBIENTE

A. lArnbiente limpo (azulejos, teto, luminarias, armarios SIM' NAO
e lixeiras)

B. Equipamentos limpos (geladeira, freezer, fogao, «
tedoira) i ‘ g St | NAg
C. Utensilios limpos (panelas, canecas, pratos, ~
talheres) e ' i S | NAO
D. Acgssorlos limpos (guardanapos, porta-sabao, S} NAO
esponja)

3. HIGIENE DOS ALIMENTOS

A. Frutas, legumes e verduras lavados corretamente SHY | NAO
B. Arroz e feijao escolhidos e lavados corretamente SiM | NAO
C. Cuidar{o de n3o conversar, tossir ou espirrar sobre a s | NAO
preparagao

D. Descongelamento realizado com os cuidados =
necessarios — S_N e
4. ARMAZENAMENTO

A. Alimentos separados de material de limpeza S¥M | NAQ
B. Todos os alimentos dentro da validade S | NAO
C. Todos os produtos abertos sendo utilizados SIM | NAO
D. Auséncia de embalagens rompidas e/ou avariadas ST NAO
5. PREPARO E DISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS

A. Utilizagdo de cardapio orientado pela Secretaria sw | NAO
Municipal de Educagao

B. Quantidade adequada (com pouca sobra) S | NAO
C. Boa apresentacao do prato SIM | NAO
D. Porcionamento adequado dos alimentos SHY | NAO
E. Temperatura adequada dos alimentos SHM | NAO
F. Permite repeticao S | NAO
6. RELACIONAMENTO DA MERENDEIRA

A Bom com as criangas (atenciosa, adegquada) | saM | NAD




B. Bom relacionamento e cooperagdo entre as

merendeiras S | NAO
C. Bom com os funcionarios da escola SV | NAO
D. Houve bom tratamento do Conselheiro na visita S | NAO
7. LOCAL E SEGURANCA NO TRABALHO
A. Auséncia de pessoas estranhas (professores, Sy NAO
serventes)
B. Conduta cuidadosa (movimentos com facas, garfos) SH1 | NAO
C. Organizagao para o desempenho do trabalho %
(despensa, cozinha) S| NSD
8. INFORMACOES GERAIS SOBRE O PNAE
;LI.“SEr_'?nunicipio possui nutricionista responsavel pelo SIM | NAO
B. A merenda esta sendo oferecida regularmente? SIM | NAO
C. Os alunos estdo satisfeitos com a qualidade da SQ’I NAO
merenda?

o : e - 3 - =
D. O cardapio respeita o habito alimentar local? s | NAO

I3 - 3 . . ? -
E. O cardapio € nutricionalmente adequado? SN | NAO
F. Sao fornecidos com frequéncia produtos frescos como | S [ NAO
frutas, legumes e verduras? ' .
G. O espago em que os alunos consomem a merenda é | SIM | NAO
adequado?
H. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM | NXO
I. A escola tem controle dos produtos que recebe? SIM | NAO
J. Ha agua potavel para preparacéo dos ~
alimentos? SpA [ NAO
K. Ha registro de dedetizagao da unidade? SIM | NAO
L. Ha registro de limpeza de caixa d'agua? S [ NAO
M. Os alunos estéo satisfeitos com a qualidade SIM | NAO
da merenda? .
N. O espago em que os alunos consomem a merenda & SiM | NAO
adequado?
0. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM | NAO




MODELO: ROTEIRO DE VISITAS AS ESCOLAS: PROGRAMA NACIONAL DE
ALIMENTACAO ESCOLAR — PNAE

ESCOLA e M ET U lccie T .00 . Wil

DATA D £/()/0% | PERIODO Lovele

CONSELHEIRO(S) | YY\ovic-ew — (Ve clo .

1. HIGIENE PESSOAL DAS MERENDEIRAS

A. Maos lavadas e higienizadas S | NAO
B. Cabelos protegidos por touca ou redinha SXM | NAO
C. Unhas curtas, sem esmalte e limpas SH1 | NAO
D. Auséncia de adornos (relogio, corrente, anel) S | NAO
E. Uniforme completo, limpo e bem colocado SiM | NAO
2. HIGIENE DO AMBIENTE

A. _Arr]blente limpo (azulejos, teto, luminarias, armarios S-M NAO
e lixeiras)

B. Equipamentos limpos (geladeira, freezer, fogéo, =
batedeii:a) S | NAO
C. Utensilios limpos (panelas, canecas, pratos ; ~
talheres) st " ' SM4 | NAO
D.. Ac.enssonos limpos (guardanapos, porta-sabao, sifi | NAO
esponja)

3. HIGIENE DOS ALIMENTOS

A, Frutas, legumes e verduras lavados corretamente SIM | NAO
B. Arroz e feijao escolhidos e lavados corretamente S | NAO
c. deacio de ndo conversar, tossir ou espirrar sobre a S,W NAO
preparagao

D. Desgo.ngelamento realizado com os cuidados S)f’l NAO
necessarios

4. ARMAZENAMENTO

A. Alimentos separados do material de limpeza SMY | NAO
B. Todos os alimentos dentro da validade SIM | NAO
C. Todos os produtos abertos sendo utilizados SIM | NAO
D. Auséncia de embalagens rompidas e/ou avariadas SiM NAO
5. PREPARO E DISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS

A. Utilizacdo de cardapio orientado pela Secretaria " =
Municipalgde Ec:luc:ac;@g1 i S}@ kg
B. Quantidade adequada (com pouca sobra) SKV | NAO
C. Boa apresentacdo do prato SiM | NAO
D. Porcicnamento adequado dos alimentes SH | NAO
E. Temperatura adequada dos alimentos S | NAO
F. Permite repetigdo SW | NAO

6. RELACIONAMENTO DA MERENDEIRA

A_ Bom com as criancas (atenciosa, adequada) | S | NAO



B. Bom relacionamento e cooperacdo entre as

merendeiras A | Ne
C. Bom com os funcionarios da escola SEM | NAO
D. Houve bom tratamento do Conselheiro na visita SIM | NAO
7. LOCAL E SEGURANCA NO TRABALHO
A. Auséncia de pessoas estranhas (professores, ~
serventes) ol
B. Conduta cuidadosa (movimentos com facas, garfos) Si¥ | NAO
C. Organizacdo para o desempenho do trabalho R
(despensa, cozinha) S}M L
8. INFORMACOES GERAIS SOBRE O PNAE
.:'.\IEE?unicipio possui nutricionista responsavel pelo s | NAO
B. A merenda esta sendo oferecida regularmente? SSIJM NAO
C. Os alunos estdo satisfeitos com a qualidade da 5‘5{4 NAO
merenda?

’ - . ’ . . -’ 5
D. O cardapio respeita o habito alimentar local? s;m NAO

Apio & ici ? _ =
E. O cardapio € nutricionalmente adequado? Si1 | NAO
F. Sdo fornecidos com frequéncia produtos frescos como S}Q NAO
frutas, legumes e verduras? g
G. O espaco em que os alunos consomem a merenda & % NAO
adequado?
H. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM | NAO
I. A escola tem controle dos produtos que recebe? SHY | NAO
J.lHé agua potavel para preparacao dos siM | NEO
alimentos?
K. Ha registro de dedetizagdo da unidade? SiM | NAO
L. Ha registro de limpeza de caixa d'agua? SIM NAO
M. Os alunos estdo satisfeitos com a qualidade S} | NAO
da merenda? a
N. O espago em que os aluncs consomem a merenda € SiM | NAO
adequado?
0. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM | NAO




MODELO: ROTEIRO DE VISITAS AS ESCOLAS: PROGRAMA NACIONAL DE

ALIMENTACAO EscoLAR -~ PNAE

ESCOLA F [ X ping forediane
Vi

DATA J/09/)5 PERIODO [ e
CONSELHEIRO(S) | /]

1. HIGIENE PESSOAL DAS MERENDEIRAS

A. M3os lavadas e higienizadas SK1 | NAO
B. Cabelos protegidos por touca ou redinha S{M | NAO

C. Unhas curtas, sem esmalte e limpas SIM | NAO
D. Auséncia de adornos (relogio, corrente, anel) SIM | NAO
E. Uniforme completo, limpo e bem colocado SIM | NAO
2. HIGIENE DO AMBIENTE :

A. Ambiente limpo (azulejos, teto, luminarias, armarios %M NAO
e lixeiras)

B. Equipamentos limpos (geladeira, freezer, fogao, ~
batecciieiga) i ; % R
A ilios li , can , pratos, .
;iggfgss)lllos impos (panelas, canecas, prat 5}(4 NAO

D. Acessorios limpos (guardanapos, porta-sab&o, =
esponja) s e 5‘(“ NAO
3. HIGIENE DOS ALIMENTOS

A. Frutas, legumes e verduras lavados corretamente SiM | NAO
B. Arroz e feijao escolhidos e lavados corretamente SK | NAO
C. Cuidaq_o de ndo conversar, tossir ou espirrar sobre a siM | NAO
preparagao

D. Descongelamento realizado com os cuidados =
necessériogs SKt | NAO
4. ARMAZENAMENTO

A. Alimentos separados do material de limpeza SHM [ NAO
B. Todos os alimentos dentro da validade SIM | NAO
C. Todos os produtos abertos sendo utilizados SIM | NAO
D. Auséncia de embalagens rompidas e/ou avariadas SiM | NAO
5. PREPARO E DISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS

A. Utilizagdo de cardapio orientado pela Secretaria ~
Municipalgde Educagéc‘)J F SW | NAO
B. Quantidade adequada (com pouca sobra) SIM | NAO
C. Boa apresentagédo do prato s | NAO
D. Porcionamento adequado dos alimentos SIM | NAO
E. Temperatura adequada dos alimentos SIM | NAO
F. Permite repeticao Sk | NAO

6. RELACIONAMENTO DA MERENDEIRA

A. Bom com as criangas (atenciosa, adaquada)

[ S | NAO




B. Bom rglacionamento e cooperacgdo entre as Sm NAO
merendeiras

C. Bom com os funcionarios da escola S | NAO
D. Houve bom tratamento do Conselheiro na visita SH1 | NAO
7. LOCAL E SEGURANCA NO TRABALHO

A. Auséncia de pessoas estranhas (professores, sii | NAO
serventes) =
B. Conduta cuidadosa (movimentos com facas, garfos) S [ NAO
C. Organizagao para o desempenho do trabalho S | NAO
(despensa, cozinha)

8. INFORMACOES GERAIS SOBRE O PNAE

gﬁgE?unlCIplo possui nutricionista responsavel pelo S | NAO
B. A merenda esta sendo oferecida regularmente? S | NAO
C. Os alunos estdo satisfeitos com a qualidade da SiM | NAO
merenda?

D. O cardapio respeita o habito alimentar local? Sy | NAO
E. O cardapio € nutricionalmente adequado? siM | NAO
F. Sao fornecidos com frequéncia produtos frescos como | Si | NAO
frutas, legumes e verduras?

G. O espago em que os alunos consomem a merenda € SiM | NAO
adequado?

H. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM | NXO
1. A escola tem controle dos produtos que recebe? SKHY | NAO
J. Ha agua potavel para preparacao dos ~
alimentos? Sxi1 | NAO
K. Ha registro de dedetizagao da unidade? SiM | NAO
L. Ha registro de limpeza de caixa d'agua? SHM [ NAO
M. Os alunos estdo satisfeitos com a qualidade Sk NAO
da merenda?

N. O espago em que os alunos consomem a merenda & SE [ NAO
adequado?

0. Existe muito desperdicio de alimentos? S | NAO




MODELO: ROTEIRO DE VISITAS AS ESCOLAS: PROGRAMA NACIONAL DE

ALIMENTACAO ESCOLAR = PNAE

ESCOLA €& [Lone Cparecclo

DATA 1G/i0/d5 [ ¢ ' [ PERIODO

1 B

CONSELHEIRO(S) | 7 lover. . 1V Qe (Vurla

1. HIGIENE PESSOAL DAS MERENDEIRAS

A. Maos lavadas e higienizadas S [ NAO
B. Cabelos protegidos por touca ou redinha S | NAO
C. Unhas curtas, sem esmalte e limpas SI¥ | NAO
D. Auséncia de adornos (relogio, corrente, anel) SM | NAO
E. Uniforme completo, limpo e bem colocado SI# | NAO
2. HIGIENE DO AMBIENTE

A. _An'_:b:ente limpo (azulejos, teto, luminarias, armarios s | NAO
e lixeiras)

B. Equl_pamentos limpos (geladeira, freezer, fogao, S,h"" NAO
batedeira) 1

C. Utensilios limpos (panelas, canecas, pratos, =
talheres) SIN | NAO
D. Acessorios limpos (guardanapos, porta-sabao, Sm NAO
esponja)

3. HIGIENE DOS ALIMENTOS

A. Frutas, legumes e verduras lavados corretamente SIM | NAO
B. Arroz e feijao escolhidos e lavados corretamente S | NAO
c. Cmdacio de ndo conversar, tossir ou espirrar sobre a SH NAO
preparacao

D. Desgongetamento realizado com os cuidados <1 | NEO
necessarios

4. ARMAZENAMENTO

A. Alimentos separados do material de limpeza SIM | NAO
B. Todos os alimentos dentro da validade SHY1 | NAO
C. Todos os produtos abertos sendo utilizados S | NAO
D. Auséncia de embalagens rompidas e/ou avariadas SIM | NAO
5. PREPARO E DISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS

A. Utilizacd@o de cardapio orientado pela Secretaria R
Municipal de Educacdo SW1 | NAO
B. Quantidade adequada (com pouca sobra) SIM | NAO
C. Boa apresentagdo do prato S | NAO
D. Porcionamento adequado dos alimentos SIM | NAO
E. Temperatura adequada dos alimentos s | NAO
F. Permite repeticdo SIM | NAO
6. RELACIONAMENTO DA MERENDEIRA

A, Bom com as criangas (atencicsa, adequada) i ST | MAQO




B. Bom relacionamento e cooperacao entre as

merendeiras il e
C. Bom com os funcionarios da escola SEM | NAO
D. Houve bom tratamento do Conselheiro na visita SKM | NAO
7. LOCAL E SEGURANCA NO TRABALHO

A. Auséncia de pessoas estranhas (professores, 7
serventes) | NaQ
B. Conduta cuidadosa (movimentos com facas, garfos) SH1 | NAO
C. Organizagao para o desempenho do trabalho %
(despensa, cozinha) SHt | NAO
8. INFORMACOES GERAIS SOBRE 0 PNAE

A. O municipio possui nutricionista responsavel pelo ~
PNAE? S)&I NAQ
B. A merenda esta sendo oferecida regularmente? %M NAO
C. Os alunos estdo satisfeitos com a qualidade da SIJ}( NAO
merenda?

D. O cardapio respeita o habito alimentar local? sif | NAo
E. O cardapio € nutricionalmente adequado? SK NAQ
F. Sao fornecidos com frequéncia produtos frescos como SR’I NAQ
frutas, legumes e verduras?

G. O espago em que os alunos consomem a merenda & S}I{M NAO
adeguada?

H. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM | N&O
I. A escola tem controle dos produtos que recebe? SK1 | NAO
J. Ha agua potdvel para preparacdo dos -
alimentos? SR | NAO
K. Hrfi registro de dedetizacao da unidade? SIM | NAO
L. Ha registro de limpeza de caixa d'agua? SIM | NAO
M. Os alunos estdo satisfeitos com a qualidade S | NAO
da merenda? )

N. O espaco em que 0s alunos consomem a merenda é SI:M NAO
adequado?

0. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM | NAO




MODELO: ROTEIRO DE VISITAS AS ESCOLAS: PROGRAMA NACIONAL DE

ALIMENTACAO ESCOLAR — PNAE

ESCOLA (/) oduwdd] WinadodineNamiouns (Pevhe
0

)

DATA J(./08/)015 ' PERIODO 7 [ma,J-
CONSELHEIRO(S) | VWicic.r - Wlirwasm
1. HIGIENE PESSOAL DAS MERENDEIRAS
A. M@os lavadas e higienizadas SiM | NAO
B. Cabelos protegidos por touca ou redinha SHM | NAO
C. Unhas curtas, sem esmalte e limpas S [ NAO
D. Auséncia de adornos (relégio, corrente, anel) SV | NAO
E. Uniforme completo, limpo e bem colocado S | NAO
2. HIGIENE DO AMBIENTE
A. _Amb[ente limpo (azulejos, teto, luminarias, armarios 51‘{“ NAO
e lixeiras)
B. Equipamentes limpes (geladeira, freezer, fogao, - =
bate?ilei?a) . ’ e SD!{I e
C. Utensilios limpos (panelas, canecas, pratos, x
talheres) s d sk | NAO
ES. Acgssorlos limpos (guardanapos, porta-sabéo, 59{" NAO
ponja)
3. HIGIENE DOS ALIMENTOS
A. Frutas, legumes e verduras lavados corretamente SKM | NAO
B. Arroz e feijdo escolhidos e lavados corretamente SKY | NAO
C. Cuidado de ndo conversar, tossir ou espirrar sobre a »
preparagao d SKM NAO
D. Descongelamento realizado com os cuidados i ~
necessarios SK | nAD
4. ARMAZENAMENTO
A. Alimentos separados do material de limpeza SIM | NAO
B. Todos os alimentos dentro da validade SIM | NAO
C. Todos os produtos abertos sendo utilizados SIM | NAO
D. Auséncia de embalagens rompidas e/ou avariadas S | NAO
5. PREPARO E DISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS b1
A. Utilizacao de cardapio orientado pela Secretaria x
Municipalgcle Educagég i | NAD
B. Quantidade adequada (com pouca sobra) SIM [ NAO
C. Boa apresentacgdo do prato SiM | NAO
D. Porcionamento adequado dos alimentos SIM | NAO
E. Temperatura adequada dos alimentos SM | NAO
F. Permite repeticdo SIM | NAO
6. RELACIONAMENTO DA MERENDEIRA
A. Bom com as eriangas (atencicsa, adequada) ! SIF ] MNAC




B. Bom relacionamento e cooperacao entre as

merendeiras S\W i
C. Bom com os funcionarios da escola SHM | NAO
D. Houve bom tratamento do Conselheiro na visita SIM | NAO
7. LOCAL E SEGURANCA NO TRABALHO
A. Auséncia de pessoas estranhas (professores, =
serventes) St | NAO
B. Conduta cuidadosa (movimentos com facas, garfos) SiM | NAO
C. Organizacdo para o desempenho do trabalho =
(despensa, cozinha) SiM | NAO
8. INFORMACOES GERAIS SOBRE O PNAE
A. O municipio possui nutricionista responsavel pelo &
Sty e B P P Su | NAO
B. A merenda esta sendo oferecida regularmente? SIM | NAO
C. Os alunos estdo satisfeitos com a qualidade da SiM NAO
merenda?
I3 . . ¥’ . . .J =

D. O cardapio respeita o habito alimentar local? sif1 | NAO

. — 5 -
E. O cardapio e nutricionalmente adequado sy | NAO
F. Sao fornecidos com frequéncia produtos frescos como SW NAO
frutas, legumes ¢ verduras?
G. O espago em que os alunos consomem a merenda é S{{"I NAO
adequado?
H. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM | NAO
I. A escola tem controle dos produtos que recebe? SiM | NAO
J. Ha agua potével para preparagdo dos N
alimentos? $IM | NAO
K. Ha registro de dedetizacao da unidade? SiM | NAO
L. Ha registro de limpeza de caixa d'agua? SIM | NAO
M. Os alunos estao satisfeitos com a qualidade %&M NAO
da merenda?
N. O espaco em que os alunos consomem a merenda € SP*I NAO
adequado?
0. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM | NAO




MODELO: ROTEIRO DE VISITAS AS ESCOLAS: PROGRAMA NACIONAL DE

ALIMENTACAO _ESCOLAI}L- PNAE 4

ESCOLA [ |- [y Cloncone Wedricen

DATA D&/ 0}/ S | PERIODD [ ol
CONSELHEIRO(S) [ Wlcowe. o - (ol o

1. HIGIENE PESSOAL DAS MERENDEIRAS

A. Mdos lavadas e higienizadas S | NAO
B. Cabelos protegidos por touca ou redinha SiM | NAO
C. Unhas curtas, sem esmalte e limpas SiM | NAO
D. Ausencia de adornos (relogio, corrente, anel) SIM | NAO
E. Uniforme completo, limpo e bem colocado SIM | NAO
2. HIGIENE DO AMBIENTE

A. Ambiente limpo (azulejos, teto, luminarias, armarios }(M NAO
e lixeiras)

B. Equipamentos limpos (geladeira, freezer, fogdo, 7 %
batedeira) 5,11(4 NAO
C. Utensilios limpos (panelas, canecas, pratos, =
talheres) P F §iM | NAO
D. Acessorios limpos (guardanapos, porta-sabdo, =
esponja) S’Pﬁ NAO
3. HIGIENE DOS ALIMENTOS

A. Frutas, legumes e verduras lavados corretamente SiM [ NAO
B. Arroz e feijdo escolhidos e lavados corretamente SIM | NAO
C. Cuidado de nd@o conversar, tossir ou espirrar sobre a =
preparacao % i
D. Descongelamento realizado com os cuidados 3 =
necessarios SK1 | NAO
4. ARMAZENAMENTO

A. Alimentos separados do material de limpeza SHM | NAO
B. Todos os alimentos dentro da validade SIM | NAO
C. Todos os produtos abertos sendo utilizados S | NAO
D. Auséncia de embalagens rompidas e/ou avariadas SW | NAO
5. PREPARO E DISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS

A. Utilizac&o de cardapio orientado pela Secretaria “ | NAO
Municipal de Educacao S’%

B. Quantidade adequada (com pouca sobra) SIM | NAO
C. Boa apresentacgdo do prato SIM [ NAO
D. Porcionamento adequado dos alimentos SiM | NAO
E. Temperatura adequada dos alimentos S | NAO
F. Permite repeticdo SIM | NAO
6. RELACIONAMENTO DA MERENDEIRA

A. Bom com as criangas (atenciosa, adequada) ] SIM ] NAD




B. Bom relacionamento e cooperacdo entre as

merendeiras SLM/ NAO
C. Bom com os funciondrios da escola SIM | NAO
D. Houve bom tratamento do Conselheiro na visita SIM | NAO
7. LOCAL E SEGURANCA NO TRABALHO
A. Auséncia de pessoas estranhas (professores, g ®
serventes) S/I‘M NAO
B. Conduta cuidadosa (movimentos com facas, garfos) | SIM | NAO
C. Organizagao para o desempenho do trabalho ~
(despensa, cozinha) E}(M NAO
8. INFORMACOES GERAIS SOBRE 0 PNAE
A. O municipio possui nutricionista res 3 =
o] pio pos onista responsavel pelo St | NAO
B. A merenda esta sendo oferecida regularmente? SS{M NAO
C. Os alunos estao satisfeitos com a qualidade da S}EM NAO
merenda? -
L4 . - ’ . . ? = s
D. O cardapio respeita o habito alimentar local? i‘ﬁﬁ NAO
E. O cardapio & ici : ? -
E. O cardapio € nutricionalmente adequado? S{M NAO
F. Sao fornecidos com frequéncia produtos frescos como §\}M NAO
frutas, legumes e verduras?
G. O espaco em que os alunos consomem a merenda e SKI(M NAO
adequado?
H. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM | NAO
I. A escola tem controle dos produtos que recebe? SIM | NAO
J._Ha agua potavel para preparacdo dos Sm NAO
alimentos?
K. Ha registro de dedetizacdo da unidade? SIM | NAO
L. Ha registro de limpeza de caixa d'agua? Sk | NAO
M. Os alunos est8o satisfeitos com a qualidade S‘QM NAO
da merenda?
N. O espaco em gue os alunos consomem a merenda & %?\1 NAO
adequado?
O. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM | NAO




MODELO: ROTEIRO DE VISITAS AS ESCOLAS: PROGRAMA NACIONAL DE

ALIMENTACAO ESCOLAR > PNAE

ESCOLA |-/ f}]emz 120 lle, (laoelo .

DATA |/ /04/d0)5 ' | PERIODD marbe
CONSELHEIRO(S) | 1vicuc. -

1. HIGIENE PESSOAL DAS MERENDEIRAS

A. Maos lavadas e higienizadas S | NAO
B. Cabelos protegidos por touca ou redinha SI¥ | NAO
C. Unhas curtas, sem esmalte e limpas SiM NAO
D. Auséncia de adornos (relogio, corrente, anel) SIM | NAO
E. Uniforme completo, limpo e bem colocado SH¥ NAO
2. HIGIENE DO AMBIENTE

A. IArrjbiente limpo (azulejos, teto, luminarias, armarios SIN NAO
e |lixeiras)

B. Equipamentos limpos (geladeira, freezer, fogao, =
batedeira) Sil | NA0
C. Utensilios limpos (panelas, cane ~
b pos (p , canecas, pratos, st | NAO
D. Acessorios limpos (guardanapos, porta-sabao, ~
esponja) i . SW | NAO
3. HIGIENE DOS ALIMENTOS

A. Frutas, legumes e verduras lavados corretamente SIM | NAO
B. Arroz e feijao escolhidos e lavados corretamente S | NAO
C. Cuidado de ndo conversar, tossir ou espirrar sobre a ~
preparacdo ¢ SH4 | NAO
D. Descongelamento realizado com os cuidados =~
necessério?s 5&4 D
4. ARMAZENAMENTO

A. Alimentos separados do material de limpeza SKM | NAO
B. Todos os alimentos dentro da validade S | NAO
C. Todos os produtos abertos sendo utilizados SIM | NAO
D. Auséncia de embalagens rompidas e/ou avariadas S NAO
5. PREPARO E DISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS

A. Utilizacdo de cardapio orientado pela Secretaria =
Municipalgde Educagﬁg X S | NAO
B. Quantidade adequada (com pouca sobra) S | NAO
C. Boa apresentagao do prato S | NAO
D. Porcionamento adequado dos alimentos SiM | NAO
E. Temperatura adequada dos alimentos S | NAO
F. Permite repeticdo SHM | NAO
6. RELACIONAMENTO DA MERENDEIRA

A. Bom corm as criangas (atenciosa, adequada) 1 S1M NAO




B. Bom relacionamento e cooperagdo entre as

. S | NAO
merendeiras
C. Bom com os funcionarios da escola SIM | NAO
D. Houve bom tratamento do Conselheiro na visita SIM | NAO
7. LOCAL E SEGURANCA NO TRABALHO -
A. Auséncia de pessoas estranhas (professores, SW‘ NAO
serventes) L
B. Conduta cuidadosa (movimentos com facas, garfos) SIM | NAO
C. Organizacdo para o desempenho do trabalho ~
(despensa, cozinha) S]?QI e
8. INFORMACOES GERAIS SOBRE O PNAE
A. O municipio possui nutricionista responsavel pelo =
PNAE? S | NAO
B. A merenda esta sendo oferecida regularmente? SIM NAO
C. Os alunos estdo satisfeitos com a qualidade da Sw NAO
merenda?

I - . » . -P &
D. O cardapio respeita o habito alimentar local? S} | NAO

s = 5 : =
E. O cardapio & nutricionalmente adequado? siv | NEO
F. Séo fornecidos com frequéncia produtos frescos como | SiM | NAO
frutas, legumes e verduras? ' -
G. O espago em que os alunos consomem a merenda & S [ NAO
adequado?
H. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM | NAO
I. A escola tem controle dos produtes que recebe? SIM | NAO
J. Ha &gua potdvel para preparagdo dos w NAO
alimentos?
K. Ha registro de dedetizacao da unidade? S | NAO
L. Ha registro de limpeza de caixa d'agua? S | NAO
M. Os alunos estdo satisfeitos com a qualidade Sg.:ﬂ NAO
da merenda? .
N. O espaco em que os alunos consomem a merenda & SIM [ NAO
adequado?
0. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM | NAQ




MODELO: ROTEIRO DE VISITAS AS ESCOLAS: PROGRAMA NACIONAL DE

ALIMENTACAO EscoLAR — PNAE Y

ESCOLA £ <, Vod Oppan) Faieonr—

DATA S /o< I 'PERIODO 77z, =

CONSELHEIRO(S) | . . /cZom —

1. HIGIENE PESSOAL DAS MERENDEIRAS

A. Maos lavadas e higienizadas .SIM | NAO
B. Cabelos protegidos por touca ou redinha SIM | NAO
C. Unhas curtas, sem esmalte e limpas 8IM | NAO
D. Auséncia de adornos (reldgio, corrente, anel) SiM | NAO
E. Uniforme completo, limpo e bem colocado SiM | NAO
2. HIGIENE DO AMBIENTE

A. _Arqbiente limpo (azulejos, teto, lumindrias, armarios S‘Eﬂ NAO
e lixeiras)

B. Equl_pamentos limpos (geladeira, freezer, fogao, %M | NAO
batedeira)

C. Utensilios limpos (panelas, canecas, pratos, ~
talheres) PR i S | NAO
D. Ace_ssorics limpos (guardanapos, porta-sabao, ém NAO
esponja) .

3. HIGIENE DOS ALIMENTOS ;

A. Frutas, legumes e verduras lavados corretamente 5 | NAO
B. Arroz e feijdo escolhidos e lavados corretamente SIM | NAO
C. Cuidado de ndo conversar, tossir ou espirrar sobre a ~
preparagao . M | AR
D. Descongelamento realizado com os cuidados . ~
necessarios SIM | NAO
4. ARMAZENAMENTO

A. Alimentos separados do material de limpeza SiM | NAO
B. Todos os alimentos dentro da validade S [ NAO
C. Todos os produtos abertos sendo utilizados SiIM | NAO
D. Auséncia de embalagens rompidas e/ou avariadas SV | NAO
5. PREPARO E DISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS

A. Utilizac8o de cardapio orientado pela Secretaria &
Municipal de Educacdo 81M | NAO
B. Quantidade adequada (com pouca sobra) StM | NAO
C. Boa apresentacdo do prato g™ | NAO
D. Porcionamento adequado dos alimentos s | NAO
E. Temperatura adequada dos alimentos BIM | NAO
F. Permite repeticdo SfM | NAO
6. RELACIONAMENTO DA MERENDEIRA

A« Bom com as criangas (atenciosa, adequada) [ 244 [ NAO




B. Bom relacionamento e cooperacao entre as

: M | NAO
merendeiras
C. Bom com os funcionarios da escola SV | NAO
D. Houve bom tratamento do Conselheiro na visita S | NAO
7. LoCAL E SEGURANCA NO TRABALHO
A. Auséncia de pessoas estranhas (professores, &M | NAO
serventes) i
B. Conduta cuidadosa (movimentos com facas, garfos) SIM | NAO
C. Orgamzagao_ para o desempenho do trabalho M | NAO
(despensa, cozinha) \
8. INFORMACOES GERAIS SOBRE 0 PNAE
SI.\’EETUHICIPFD possul nutricionista responsavel DE|O &IM NI\O
B. A merenda esta sendo oferecida regularmente? SIM | NAO
C. Os alunos estdo satisfeitos com a qualidade da ﬁM NAO
merenda?

= = i - 3 : .
D. O cardapio respeita o habito alimentar local? % NAO

ADI0 € ici ? i
E. O cardapio & nutricionalmente adequado? ,SQM NAO
F. Sao fornecidos com frequéncia produtos frescos como | Sk NAO
frutas, legumes e verduras? 1
G. O espaco em que os alunos consomem a merenda é RM NAO
adequado?
H. Existe muito desperdicio de alimentos? STM | N&O
I. A escola tem controle dos produtos que recebe? S [ NAO
J.'Ha agua potavel para preparacao dos 9§M NAO
alimentos?
K. Ha registro de dedetizacao da unidade? SIM | NAO
L. Ha registro de limpeza de caixa d'agua? &M [ NAO
M. Os alunos estdo satisfeitos com a qualidade QIM NAO
da merenda? .
N. O espaco em que os alunos consomem a merenda é \gf-IM NAO
adequado? -
0. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM | NAO




MODELO: ROTEIRO DE VISITAS AS ESCOLAS: PROGRAMA NACIONAL DE

ALIMENTA%AD EscoLArR — PNAE

ESCOLA | A . L%uﬁm;»- e Carner de. We

a
| T

DATA /5/n7/25 | PERIODO

AL 6~

CONSELHEIRO(S) [ 1o, -~ Whowe (liicie

1. HIGIENE PESSOAL DAS MERENDEIRAS

A. Maos lavadas e higienizadas SIM | NAO
B. Cabelos protegidos por touca ou redinha SIM | NAO
C. Unhas curtas, sem esmalte e limpas S | NAO
D. Auséncia de adornos (relogio, corrente, anel) S | NAO
E. Uniforme completo, limpo e bem colocado S | NAO
2. HIGIENE DO AMBIENTE
A. Ambiente limpo (azulejos, teto, lumindarias, armarios s | NAO
e lixeiras)
B. Equipamentos limpos (geladeira, freezer, fogdo, %
bateqdeira) | Ao
C. Utensilios limpos (panelas, canecas, pratos, ~
talheres) B i Y | N
D. Acessorios limpos (guardanapos, porta-sabdo, s | NAO
esponja)
3. HIGIENE DOS ALIMENTOS
A, Frutas, legumes e verduras lavados corretamente SH1 | NAO
B. Arroz e feijdo escolhidos e lavados corretamente Sk | NAO
C. Cuidado de nao conversar, tossir ou espirrar sobre a =
reparacao i M | HAD
D. Descongelamento realizado com os cuidados %
necessériogs SK | NAO
4. ARMAZENAMENTO
A. Alimentos separados do material de limpeza Sl | NAO
B. Todos os alimentos dentro da validade SN1 | NAO
C. Todos os produtos abertos sendo utilizados SkM | NAO
D. Auséncia de embalagens rompidas e/ou avariadas SK | NAO
5. PREPARO E DISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS
A. Utilizacdo de cardapio orientado pela Secretaria =
Municipalgde Educagéc? i Sk“ NAO
B. Quantidade adequada (com pouca sobra) SKM | NAO
C. Boa apresentacdo do prato SKY | NAO
D. Porcionamento adequado dos alimentos SIiM | NAO
E. Temperatura adequada dos alimentos S | NAO
F. Permite repeticdo SIM | NAO

6. RELACIONAMENTO DA MERENDEIRA

A. Bom com ac criangac (atencioea, adoquada)

| sxM [ NAO




B. Bom relacionamento e cooperacdo entre as SN NAO
merendeiras

C. Bom com os funcionarios da escola SH N&O
D. Houve bom tratamento do Conselheiro na visita SIM | NAO
7. LOCAL E SEGURANCA NO TRABALHO

A. Auséncia de pessoas estranhas (professores, SFM NAO
serventes)

B. Conduta cuidadosa (movimentos com facas, garfos) SiM | NAO
C. Organizagéo para o desempenho do trabalho sw | NAO
(despensa, cozinha) ’

8. INFORMACOES GERAIS SOBRE 0 PNAE

A. O municipio possui nutricionista responsavel pelo % NAO
PNAE? :

B. A merenda esta sendo oferecida regularmente? SIM | NAO
C. Os alunos esté&o satisfeitos com a qualidade da S>I<M NAO
merenda?

D. O cardépio respeita o habito alimentar local? sy | NAO
E. O cardapio € nutricionalmente adequado? Si | NAO
F. Sao fornecidos com frequéncia produtos frescos como S}pﬂ NAO
frutas, lequmes e verduras?

G. O espago em que os alunos consomem a merenda & Sw NAO
adequado?

H. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM | NAD
I. A escola tem controle dos produtos que recebe? SKM | NAO
J. Ha agua potavel para preparacio dos -
alimentos? SK? | NAO
K. Ha registro de dedetizacao da unidade? SH1 | NAO
L. Ha registro de limpeza de caixa d'agua? SKM [ NAO
M. Os alunos estdo satisfeitos com a qualidade SIM | NAO
da merenda?

N. O espago em que os alunos consomem a merenda & Sj\M NAO
adequado? ;

O. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM | NAO




MODELO: ROTEIRO DE VISITAS AS ESCOLAS: PROGRAMA NACIONAL DE

ALIMENTACAO ESCOLAR — PNAE

ESCOLA ( qycle | 1Jorendhan, 10U 3piie [longers

DATA /9/08.)025 [ PERIODO 5
CONSELHEIRO(S) | 1lcicc - (o in -~

1. HIGIENE PESSOAL DAS MERENDEIRAS

A. Maos lavadas e higienizadas IM | NAO
B. Cabelos protegidos por touca ou redinha &M | NAO
C. Unhas curtas, sem esmalte e limpas S | NAO
D. Auséncia de adornos (relogio, corrente, anel) SIM | N&O
E. Uniforme completo, limpo e bem colocado S\ | NAO
2. HIGIENE DO AMBIENTE

A. Ambiente limpo (azulejos, teto, lumindrias, armarios x
e lixeiras) Po ’ x| A
B. Equipamentos limpes (geladeira, freezer, fogdo, %
batecclieii:r,a) i } e #M NAD
C. Utensilios limpos (panelas, canecas, pratos, - o
talheres) Prait ; St | NAO
D. Acessoérios limpos (guardanapos, porta-sabao, ' =
esponja) p (g pos, p m NAD
3. HIGIENE DOS ALIMENTOS

A. Frutas, legumes e verduras lavados corretamente SEM | NAO
B. Arroz e feijdo escolhidos e lavados corretamente SIM | NAO
C. Cuidado de ndo conversar, tossir ou espirrar sobre a =
preparagdo S | NAO
D. DES&EU‘IIQEIHIHEHLU redlizado com vs cuidados siM | NAO
necessarios

4. ARMAZENAMENTO

A. Alimentos scparados do material de limpeza SIM | NAO
B. Todos os alimentos dentro da validade S [ NAO
C. Todos os produtos abertos sendo utilizados STM | NAO
D. Auséncia de embalagens rompidas e/ou avariadas 5iM | NAO
5. PREPARO E DISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS

A. UFlI‘lzagao de cardfapio orientado pela Secretaria stv | NAO
Municipal de Educagéo

B. Quantidade adequada (com pouca sobra) ${M | NAO
C. Boa apresentacdo do prato S | NAO
D. Porcionamento adequado dos alimentos SHM | NAO
E. Temperatura adequada dos alimentos SIM | NAO
F. Permite repeticdo SIM | NAO
6. RELACIONAMENTO DA MERENDEIRA

A. Bom com as criancac (atencioca, adequada) S | NADO




B. Bom relacionamento e cooperagdo entre as

merendeiras SiM | NAO
C. Bom com os funcionarios da escola M | NAO
D. Houve bom tratamento do Conselheiro na visita S¥M | NAO
7. LOCAL E SEGURANCA NO TRABALHO
A. Auséncia de pessoas estranhas (professores, =
serventes) BIM | NAO
B. Conduta cuidadosa (movimentos com facas, garfos) | SIM| NAO
C. Organizacdo para o desempenho do trabalho ) %
(despensa, cozinha) STM | NAO
8. INFORMAGOES GERAIS SOBRE 0 PNAE
A. O municipio possui nutricionista responsavel pelo : ~
oNAE? " i i s | NAD
B. A merenda esta sendo oferecida regularmente? ;(M NAO
C. Os alunos estdo satisfeitos com a qualidade da 5%!\1 NAO
merenda?
» . . - .’ 0
D. O cardapio respeita o habito alimentar local? M | NEo
Apio & ici ? 5
E. O cardapio € nutricionalmente adequado® _’an NAO
F. Sao fornecidos com frequéncia produtos frescos como §M NAO
frutas, legumes e verduras? "
G. 0 espaco em que os alunos consomem a merenda & ﬁI»M NAO
adequado?
H. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM | NAQ
1. A escola tem controle dos produtos que recebe? _9IM | NAO
J._Ha agua potavel para preparacgao dos 2 | NAO
alimentos?
K. Ha registro de dedetizagdo da unidade? 5tM | NAO
L. Ha registro de limpeza de caixa d'agua? S¥M N{\O
M. Os alunos estéo satisfeitos com a qualidade %}M NAO
da merenda?
N. O espago em gue os alunos consomem a merenda € | SiM | NAO
adequado?
0. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM | NRAO




MODELO: ROTEIRO DE VISITAS AS ESCOLAS: PROGRAMA NACIONAL DE

ALIMENTACAO ESCOLAR — PNAE

ESCOLA (Pucll, [ Y Snmncine o G

DATA [o/11/25 | PERIODO

CONSELHEIRO(S) | M \ouiae . Jrwucin ;, Clige

1. HIGIENE PESSOAL DAS MERENDEIRAS

A. Médos lavadas e higienizadas SI¥ | NAO
B. Cabelos protegidos por touca ou redinha S [ NAO
C. Unhas curtas, sem esmalte e limpas SM | NAO
D. Auséncia de adornos (reldgio, corrente, anel) SIM | NAD
E. Uniforme completo, limpo e bem colocado SH1 [ NAO
2. HIGIENE DO AMBIENTE

A. Ambiente limpo (azulejos, teto, luminarias, armarios ®
e lixeiras) o { : S}M HAO
B. Equipamentos limpos (geladeira, freezer, fogao - =
batecclieiga) o ’ o ¥ | NAOC
C. Utensilios limpos (panelas, canecas, pratos, ~
talheres) ik i 3(’54 NAO
D. Acessorios limpos (guardanapos, porta-sabéo, < | NEo
esponja)

3. HIGIENE DOS ALIMENTOS

A. Frutas, legumes e verduras lavados corretamente SIM | NAO
B. Arroz e feijao escolhidos e lavados corretamente SK1 | NAO
C. Cuidado de ndo conversar, tossir ou espirrar sobre a %
preparagao ~ e g B | MAD
D. Desgolngeiamento realizado com os cuidados S | NAO
necessarios

4. ARMAZENAMENTO

A. Alimentos separados do material de limpeza SIM | NAO
B. Todos os alimentos dentro da validade S | NAO
C. Todos os produtos abertos sendo utilizados SIM [ NAO
D. Auséncia de embalagens rompidas e/ou avariadas SIM | NAO
5. PREPARO E DISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS

A. Utilizagdo de cardapio orientado pela Secretaria x
Municipal de Educagét? d Sl,‘!d N
B. Quantidade adequada (com pouca sobra) S | NAO
C. Boa apresentagdo do prato SMM | NAO
D. Porcionamento adequado dos alimentos SM | NAO
E. Temperatura adeguada dos alimentos S | NAO
F. Permite repeticdo SHY | NAO
6. RELACIONAMENTO DA MERENDEIRA

A. Bom com ae criangac (atenciosa, adequada) I (=7 [ NAD




B. Bom relacionamento e cooperacdo entre as

merendeiras SM NAC

C. Bom com os funcionarios da escola SIM | NAO

D. Houve bom tratamento do Conselheiro na visita S | NAO

7. LOCAL E SEGURANCA NO TRABALHO

A. Auséncia de pessoas estranhas (professores, s | NAO

serventes)

B. Conduta cuidadosa (movimentos com facas, garfos) SIM | NAO

C. Organizacao para o desempenho do trabalho SM NAO

(despensa, cozinha)

8. INFORMACOES GERAIS SOBRE 0 PNAE

A. O municipio possui nutricionista responsavel pelo %

PNAE? Si1 | NAO

B. A merenda esta sendo oferecida regularmente? SIM | NAO

C. Os alunos estéo satisfeitos com a qualidade da S}{A NAO

merenda?

D. O cardapio respeita o habito alimentar local? % NAO
e — = : e

E. O cardapio e nutricionalmente adequado® S.I\'U NAO

F. Sao fornecidos com frequéncia produtos frescos como SIQ# NAO

frutas, legumes e verduras? 4

G. O espago em que os alunos consomem a merenda e SI/“M' NAO

adequado?

H. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM | NAD

I. A escola tem controle dos produtos que recebe? SIM | NAO

J. Ha dgua potavel para preparagado dos =

alimentos? SI¥1 NAQ

K. Ha registro de dedetizacao da unidade? SIM | NAO

L. Ha registro de limpeza de caixa d'agua? SIK | NAO

M. Os alunos estdo satisfeitos com a qualidade SIM | NAD

da merenda?

N. O espaco em gue os alunos consomem a merenda € Eyd'l NAO

adequado?

0. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM | N&O




MODELO: ROTEIRO DE VISITAS AS ESCOLAS: PROGRAMA NACIONAL DE

ALIMENTACAO ESCOLAR,.\ PNAE

ESCOLA (i cly |iA0sc Qo 1\ oloio Cuu I-TLL
DATA 1) g0 ff-.,’,) 015 | PERIQbO | 54 1V I
CONSELHEIRO(S) | 1/ iir. - 1\ e

1. HIGIENE PESSOAL DAS MERENDEIRAS

A. M&os lavadas e higienizadas SIM | NAO
B. Cabelos protegidos por touca ou redinha SIM NQO
C. Unhas curtas, sem esmalte e limpas SIM | NAO
D. Auséncia de adornos (relégio, corrente, anel) S | NAO
E. Uniforme completo, limpo e bem colocado SiM | NAO
2. HIGIENE DO AMBIENTE

A. Ambiente limpo (azulejos, teto, luminarias, armarios SIM wo
e lixeiras)

B. Equilpamentos limpos (geladeira, freezer, fogao, SN NAO
batedeira)

C. Utensilios limpos (panelas, canecas, pratos, ®
talheres) il ¥ g’m B
B Ace_ssorlos limpos (guardanapos, porta-sabao, siv | NAO
esponja)

3. HIGIENE DOS ALIMENTOS

A. Frutas, legumes e verduras lavados corretamente S | NAO
B. Arroz e feijdo escolhidos e lavados corretamente SKM | NAO
C. Cuidado de nao conversar, tossir ou espirrar sobre a / ~
preparacéo ‘ :;’{'M ki
D. Descongelamento realizado com os cuidados %
necessério?; 5}{(1 RAG
4. ARMAZENAMENTO

A. Alimentos separados do material de limpeza S | NAO
B. Todos os alimentos dentro da validade S | NAO
C. Todos os produtos abertos sendo utilizados SIM | NAO
D. Auséncia de embalagens rompidas e/ou avariadas SIM | NAO
5. PREPARO E DISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS

A. Utilizagdo de cardapio orientado pela Secretaria x
Municipalgde Educagég i 5}’("‘ NAQ
B. Quantidade adequada (com pouca sobra) S | NAO
C. Boa apresentacdo do prato S | NAO
D. Porcionamento adequado dos alimentos SiM | NAO
E. Temperatura adequada dos alimentos SHM | NAO
F. Permite repeticdo SIM | NAO
6. RELACIONAMENTO DA MERENDEIRA s
A. Bom com as criancas (atencinsa, adequada) | SLM | NAO




B. Bom relacionamento e cooperagdo entre as

S | NAO
merendeiras m
C. Bom com os funcionarios da escola SIM | NAO
D. Houve bom tratamento do Conselheiro na visita SiM | NAO
7. LOCAL E SEGURANGA NO TRABALHO
A. Auséncia de pessoas estranhas (professores, S}("I NAO
serventes) =
B. Conduta cuidadosa (movimentos com facas, garfos) | SiM | NAO
C. Organizacgdo para o desempenho do trabalho : NA
(despensa, cozinha) SK =
8. INFORMACOES GERAIS SOBRE 0 PNAE
A. O municipio possui nutricionista responsavel pelo %
PNAE? S])(‘fl NaQ
B. A merenda esta sendo oferecida regularmente? S{,M NAO
C. Os alunos estdo satisfeitos com a qualidade da SIM NAO
merenda? ,
T : Ty 3 5 =

D. O cardapio respeita o habito alimentar local? 51*!‘1 NAO
3 —— == > : =

O cardapio € nutricionalmente adequado s | NAO
F. Sdo fornecidos com frequéncia produtos frescos como E&M NAO
frutas, legumes e verduras?
G. O espago em que 0s alunos consomem a merenda é S*M NAO
adequado?
H. Existe muito desperdicio de alimentos? S 1“'0
I. A escola tem controle dos produtos que recebe? S | NAO
J. Ha agua potével para preparacdo dos =
alimentos? 5}(:1 NAO
K. Ha registro de dedetizacdo da unidade? SIM | NAO
L. Ha registro de limpeza de caixa d'agua? SiM | NAO
M. Os alunos est&o satisfeitos com a qualidade S{M NAO
da merenda?
N. O espago em que os alunos consomem a merenda é NAO

adequado?

0. Existe muito desperdicio de alimentos?

SIM




MODELO: ROTEIRO DE VISITAS AS ESCOLAS: PROGRAMA NACIONAL DE

ALIMENTACAO ESCOLAR — PNAE

ESCOLA (M. [ Manc. {Avo Jaelicn.

DATA V{/12/0% | PERIOBO Heunde
CONSELHEIRO(S) | vicocc. - ((Vecle .

1. HIGIENE PESSOAL DAS MERENDEIRAS

A. Mdos lavadas e higienizadas SIM | NAO
B. Cabelos protegidos por touca ou redinha S | NAO
C. Unhas curtas, sem esmalte e limpas SIM Nﬁ@
D. Auséncia de adornos (relégio, corrente, anel) SKM | NAO
E. Uniforme completo, limpo e bem colocado SiM | NAO
2. HIGIENE DO AMBIENTE

A. Ambiente limpo (azulejos, teto, luminarias, armarios ; ~
e lixeiras) s - SK | NAO
B. Equipamentos limpos (geladeira, freezer, fogdo, ; x
bate?jei‘:a) e . S)Q"I AL
C. Utensilios limpos (panelas, canecas, pratos, ¢ =
talheres) ERnAR ; SKM | NAO
D. Acessérios limpos (guardanapos, porta-sabdo, ~
ssponia) P (g P P Sj{q NAO
3. HIGIENE DOS ALIMENTOS

A. Frutas, legumes e verduras lavados corretamente S | NAO
B. Arroz e feijdo escolhidos e lavados corretamente S | NAO
C. Cuidado de nao conversar, tossir ou espirrar sobre a : %
preparagao i SH | NAO
D. Descongelamento realizado com os cuidados %
necessarios s | NAO
4. ARMAZENAMENTO

A. Alimentos separados do material de limpeza S | NAO
B. Todos os alimentos dentro da validade Si¥M | NAO
C. Todos os produtos abertos sendo utilizados S | NAO
D. Auséncia de embalagens rompidas e/ou avariadas S | NAO
5. PREPARO E DISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS

A. Utilizacdo de carddpio orientado pela Secretaria =
Municipalgde Educagéc? i =} | NAO
B. Quantidade adequada (com pouca sobra) SIM | NAO
C. Boa apresentacdo do prato SHI | NAO
D. Porcionamento adequado dos alimentos S | NAO
E. Temperatura adequada dos alimentos SIM | NAO
F. Permite repeticdo SIM | NAO

6. RELACIONAMENTO DA MERENDEIRA

A. Bom com as criangas (atenciosa, adequada)

| s3

MNAO




B. Bom relacionamento e cooperagédo entre as

merendeiras w NAO
C. Bom com os funcionarios da escola SIM | NAO
D. Houve bom tratamento do Conselheiro na visita SEM | NAD
7. LOCAL E SEGURANCA NO TRABALHO
A. Auséncia de pessoas estranhas (professores, =
serventes) Sm NAG
B. Conduta cuidadosa (movimentos com facas, garfos) S | NAO
C. Organizagao para o desempenho do trabalho =
(despensa, cozinha) S| HAO
8. INFORMACOES GERAIS SOBRE 0 PNAE
A. O municipio possul nutricionista responsavel pelo =
PNAE? Si | NAO
B. A merenda esta sendo oferecida regularmente? SI>Q4 NAO
C. Os alunos estdo satisfeitos com a qualidade da S}[‘I NAO
merenda?

— - T . > : =
D. O cardapio respeita o habito alimentar local? s | NAo

= — 5 =~
E. O cardapio € nutricionalmente adequado? S| | NAO
F. Sao fornecidos com frequéncia produtos frescos como SiM | NAO
frutas, legumes e verduras? 2
G. O espago em que os alunos consomem a merenda & S}Q’l NAO
adequado?
H. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM | NXO
I. A escola tem controle dos produtos que recebe? S | NAO
J.'Ha agua potavel para preparacao dos SW NAO
alimentos?
K. Ha registro de dedetizac3o da unidade? SIM | NAO
L. Ha registro de limpeza de caixa d'agua? SIM | NAO
M. Os alunos estdo satisfeitos com a qualidade Sgy NAOQ
da merenda? -
N. O espacgo em que 0s alunos consomem a merenda e SiM | NAO
adequado? ’
0. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM | NAC




MODELO: ROTEIRO DE VISITAS AS ESCOLAS: PROGRAMA NACIONAL DE

ALIMENTACAO ESCOLAR — PNAE

ESCOLA (,.:“Lf_(lfju'!- "E"?”M' Lo, =S { R

DATA L'\r)/ﬂ._“;’;}‘li f‘l . l PERIOD | W'?l’{.n)lr“;.{:"'.
CONSELHEIRO(S) [0, n. .. //d

1. HIGIENE PESSOAL DAS MERENDEIRAS

A. Maos lavadas e higienizadas SEM | NAO
B. Cabelos protegidos por touca ou redinha SHM | NAO
C. Unhas curtas, sem esmalte e limpas SiM | NAO
D. Auséncia de adornos (relégio, corrente, anel) BIM [ NAO
E. Uniforme completo, limpo e bem colocado S | NAO
2. HIGIENE DO AMBIENTE

A. Ambiente limpo (azulejos, teto, luminarias, armarios x
e lixeiras) ‘ M | NAO
B. Equipamentos limpos (geladeira, freezer, fogao, ~
batedeira) SR | NAO
C. Utensilios limpos (panelas, canecas, pratos, . ~
talheres) s ' d 8iM | NAO
D. Ace_ssonos limpos (guardanapos, porta-sabao, 2™ | NAo
esponja) RO —

3. HIGIENE DOS ALIMENTOS

A. Frutas, legumes e verduras lavados corretamente SiM | NAO
B. Arroz e feijdo escolhidos e lavados corretamente SIM | NAO
C. Cuidado de ndo conversar, tossir ou espirrar scbre a | . %
preparacao M | NAC
D. Desc‘o‘ngelamento realizado com os cuidados =M | NAO
necessarios

4. ARMAZENAMENTO

A. Alimentos separados do material de limpeza S#M | NAO
B. Todos os alimentos dentro da validade S¥M | NAO
C. Todos os produtos abertos sendo utilizados SM | NAO
D. Auséncia de embalagens rompidas e/ou avariadas siM | NAO
5. PREPARO E DISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS

A. U?;ll_lzagao de cardﬂapio orientado pela Secretaria aiM | NEO
Municipal de Educacgao

B. Quantidade adequada (com pouca sobra) SHY | NAO
C. Boa apresentacdo do prato SM | NAO
D. Porcionamento adequado dos alimentos SHY | NAO
E. Temperatura adequada dos alimentos S | NAO
F. Permite repeticdo Siv | NAO
6. RELACIONAMENTO DA MERENDEIRA

A. Bom com as criangas (atencicsa, adequada) i 20 1 MAD




B. Bom relacionamento e cooperagdo entre as

merendeiras M | NAO
C. Bom com os funcionarios da escola SiM | NAO
D. Houve bom tratamento do Conselheiro na visita SiM | NAO
7. LOCAL E SEGURANCA NO TRABALHO -

A. Auséncia de pessoas estranhas (professores, %
serventes) SHY | NAO
B. Conduta cuidadosa (movimentos com facas, garfos) S | NAO
C. Organizacao para o desempenho do trabalho %
(despensa, cozinha) ‘%M NAG
8. INFORMACOES GERAIS SOBRE 0 PNAE

A. O municipio possui nutricionista responséavel pelo ; %
PNAE? ¥ [ NAG
B. A merenda esta sendo oferecida regularmente? _%M NAO
C. Os alunos estdo satisfeitos com a qualidade da §%M NAO
merenda?

D. O cardéapio respeita o habito alimentar local? s | NAO
E. O cardapio é nutricionalmente adequado? M | NAO
F. Sao fornecidos com frequéncia produtos frescos como §}M NAO
frutas, legumes e verduras?

G. O espaco em que os alunos consomem a merenda & EkM NAO
adequada?

H. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM | NAD
I. A escola tem controle dos produtos que recebe? SIM [ NAO
J. Ha& agua potavel para preparagdo dos =
alimentos? S84 | NAD
K. Ha registro de dedetizacdo da unidade? Si™M | NAO
L. Ha registro de limpeza de caixa d'agua? St | NAO
M. Os alunos estdo satisfeitos com a qualidade SiM | NAO
da merenda?

N. O espaco em que os alunos consomem a merenda é EﬂrM NAO
adequado?

0. Existe muito desperdicio de alimentos? M | NAO




MODELO: ROTEIRO DE VISITAS AS ESCOLAS: PROGRAMA NACIONAL DE

ALIMENTACAO ESCOLAR — PNAE

ESCOLA gbr—~ Udlbicn” bnvi bt
DATA 24/0q [ PERIODO) ¢ 0% 15 An-
CONSELHEIRO(S) |-

1. HIGIENE PESSOAL DAS MERENDEIRAS

A. M3os lavadas e higienizadas

NAO

B. Cabelos protegidos por touca ou redinha

NAO

C. Unhas curtas, sem esmalte e limpas

NAO

D. Auséncia de adornos (reldgio, corrente, anel)

E. Uniforme completo, limpo e bem colocado

NAO
NAO

2. HIGIENE DO AMBIENTE

A. Ambiente limpo (azulejos, teto, luminarias, armarios
e lixeiras)

B. Equipamentos limpos (geladeira, freezer, fogao,
batedeira)

C. Utensilios limpos (panelas, canecas, pratos,
talheres)

D. Acessdrios limpos (guardanapos, porta-sabao,
esponja)

3. HIGIENE DOS ALIMENTOS

A. Frutas, legumes e verduras lavados corretamente

B. Arroz e feijao escolhidos e lavados corretamente

C. Cuidado de ndo conversar, tossir ou espirrar sobre a
preparagao

D. Descongelamento realizado com os cuidados
necessarios

4, ARMAZENAMENTO

A. Alimentos separados do material de limpeza

NAO

B, Todos os alimentos dentro da validade

NAO

C. Todos os produtos abertos sendo utilizados

NAO

D. Auséncia de embalagens rompidas e/ou avariadas

NAQ

5. PREPARO E DISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS

A. Utilizacdo de cardapio orientado pela Secretaria
Municipal de Educacdo

NAO

. Quantidade adequada (com pouca sobra)

NAO

. Boa apresentagao do prato

%

NAQ

. Porcionamento adequado dos alimentos

NAO

. Temperatura adequada dos alimentos

NAO

. Permite repetigdo

NAO

Aogee g | gheg (g gRd 28 L) 4 85002

. RELACIONAMENTO DA MERENDEIRA

}'m'nrnl:lhm

Bom com as criangas (atenciosa, adequada)

[ M | NAO




B. Bom relacionamento e cooperagdo entre as

merendeiras $IM | NAO
C. Bom com os funcionarios da escola S™ | NAO
D. Houve bom tratamento do Conselheiro na visita SiM | NAO
7. LOCAL E SEGURANCA NO TRABALHO
A. Auséncia de pessoas estranhas (professores, x
serventes) .S%‘M NAQ
B. Conduta cuidadosa (movimentos com facas, garfos) | SEM | NAO
C. Organizag&o para o desempenho do trabalho %
(despensa, cozinha) \gM NAO
8. INFORMACOES GERAIS SOBRE 0 PNAE
I;NEETunlapm possui nutricionista responsavel pelo 3 | NAO
B. A merenda esta sendo oferecida regularmente? \%IM NAO
C. Os alunos estdo satisfeitos com a qualidade da SiM NAO
merenda? '
— ; T - 3 =
D. O cardapio respeita o habito alimentar local? %iM | NAO
Apio é ici ¥; , i
E. O cardapio é nutricionalmente adequado? stM | NAO
F. Sao fornecidos com frequéncia produtos frescos como ~QM NAO
frutas, legumes e verduras? -
G. O espaco em que 0s alunos consomem a merenda é >§1M NAO
adequado?
H. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM | NAO
1. A escola tem controle dos produtos que recebe? &M | NAO
). Ha agua potavel para preparacao dos SiM | NAO
alimentos?
K. Ha registro de dedetizagao da unidade? ‘&IM | NAO
L. Ha registro de limpeza de caixa d'agua? SiM N.&O
M. Os alunos estdo satisfeitos com a qualidade $iM | NAO
da merenda?
N. O espago em que os alunos consomem a merenda € \%M NAO
adequado? : 2
0. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM | NAD




MODELO: ROTEIRO DE VISITAS AS ESCOLAS: PROGRAMA NACIONAL DE

ALIMENTACAO ESCOLAR — PNAE_

ESCOLA ULLLpA ﬁ?x Q;.rm_.u_.v cle \230. m;lmlcu.}
DATA 2./01/25 | PERIODO b
CONSELHEIRO(S)

1. HIGIENE PESSOAL DAS MERENDEIRAS _

A. Maos lavadas e higienizadas SIM | NAO
B. Cabelos protegidos por touca ou redinha S | NAO
C. Unhas curtas, sem esmalte e limpas SI¥ [ NAO
D. Auséncia de adornos (reldgio, corrente, anel) SIM | NAQ
E. Uniforme completo, limpo e bem colocado SIM | WO
2. HIGIENE DO AMBIENTE

A. Ambiente limpo (azulejos, teto, lumindrias, armarios M NAO
e lixeiras)

B. Equipamentos limpos (geladeira, freezer, fogao, SH NAO
batedeira)

C. Utensilios limpos (panelas, canecas, pratos, ~
talheres) s g %LM NAO
D. Acessorios limpos (guardanapos, porta-sabao, %
esponja) S)M NAD
3. HIGIENE DOS ALIMENTOS

A. Frutas, legumes e verduras lavados corretamente SM | NAO
B. Arroz e feijdo escolhidos e lavados corretamente SIM | NAO
C. Cuidado de nao conversar, tossir ou espirrar sobre a =
preparacao S | NAO
D. Descongelamento realizado com os cuidados =
necessérlogs SR"' WAQ
4. ARMAZENAMENTO

A. Alimentos separados do material de limpeza SIM | NAO
B. Todos os alimentos dentro da validade S | NAO
C. Todos os produtos abertos sendo utilizados S | NAO
D. Auséncia de embalagens rompidas e/ou avariadas S | NAO
5. PREPARO E DISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS

A. Utilizacdo de cardapio orientado pela Secretaria =
Mumcmalcde Educagar’: 3 gl-ﬁ NAQ
B. Quantidade adequada (com pouca sobra) S [ NAO
C. Boa apresentag&o do prato SIM | NAO
D. Porcionamento adequado dos alimentos SK1 | NAD
E. Temperatura adequada dos alimentos SIM NAO
F. Permite repeticdo S | NAO

6. RELACIONAMENTO DA MERENDEIRA

A_. Bom com acs criancas (atenciosa. adequada)

[ SIM [ NAO




B. Bom relacionamento e cooperagao entre as SYM NAO
merendeiras

C. Bom com os funcionarios da escola SV NAO
D. Houve bom tratamento do Conselheiro na visita S | NAO
7. LOCAL E SEGURANGA NO TRABALHO

A. Auséncia de pessoas estranhas (professores, SIM N}lﬁ

serventes)

B. Conduta cuidadosa (movimentos com facas, garfos) | SJ | NAO
Organizagao_ para o desempenho do trabalho w NAO
(despensa, cozinha)

8. INFORMACOES GERAIS SOBRE 0 PNAE

A. O municipio possui nutricionista responsavel pelo NA
PNAE? S>(4 a
B. A merenda esta sendo oferecida regularmente? Sy NAQ
C. Os alunos estdo satisfeitos com a qualidade da Sﬂw NAO
merenda?

D. O cardapio respeita o habito alimentar local? %M NAO
E. O cardapio é nutricionalmente adequado? SI)K’I NAO
F. Sdo fornecidos com frequéncia produtos frescos como S}eﬂ NAO
frutas, legumes e verduras? .
G. O espago em gque os alunos consomem a merenda € S}?‘I NAO
adequado?

H. Existe muito desperdicio de alimentos? SIM | &0
I. A escola tem controle dos produtos que recebe? SkM | NAO
J. Ha dgua potavel para preparagdo dos ; =
alimentos? Si1 | NAO
K. Ha registro de dedetizacéo da unidade? SKY | NAO
L. Ha registro de limpeza de caixa d'agua? S | NAO
M. Os alunos estao satisfeitos com a qualidade S&M NAO
da merenda?

N. O espaco em que os alunos consomem a merenda & SiM | NAO

adequado?

0. Existe muito desperdicio de alimentos?

2
=

NAO




